
Sumaryczna ilość powietrza wywiewanego: 20 300 m3/h
Sumaryczna ilość powietrza nawiewanego: 6 300 m3/h
Rok oddania obiektu do użytku: 2020

Whiskey in the Jar w Starym Browarze w Poznaniu to
steakhouse wzorowany na najlepszych amerykańskich
loklaach tego typu. Utrzymany w rockowo-
motocyklowym klimacie. Specjalnością kuchni są steki
oraz burgery przyrządzane z najwyższej jakości
wołowiny. Wszystkie dania przygotowywane są na
najdłuższym w Poznaniu grillu lawowym. 
Firma Leven Group dostarczyła do lokalu 7 okapów
wyciągowo-nawiewne z filtracją dwustopniową Jeven,
centrale wentylacyjne CookAir2, urządzenia
gastronomiczne Mareno, system przeciwpożarowy Ansul,
urządzenia separujące sadzę Smoki oraz system
zarządzania i obniżania kosztów energii elektrycznej KES.

Whisky in the Jar,
ul. Półwiejska 42,
61-888, Poznań
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