Kotty warzelne
Dieta Genier

N
A\






h : Finska jakos¢
Dleta Genler podparta ponad

25 latami

Kazdy dzien jest inny, doswiadczenia

efekty sg zawsze takie same

Kotty warzelne Dieta Genier sg projektowane
i produkowane w zaktadzie produkcyjnym firmy
Dietatec w Helsinkach.

Firma Dietatec ma ponad 25 lat doSwiadczenia
w produkcji wysokiej jakosci kottow warzelnych.
Prace badawczo-rozwojowe firmy z zatozenia
majg umozliwia¢ odpowiedzialne i wydajne
przygotowywanie zywnosci, gdzie jakosc
positkbw ma by¢ najwyzsza.

Kotty Dieta sg jednymi z najbardziej
zaawansowanych i najlepszych na swiecie.

Kotty warzelne z mieszadtami Dieta Genier
spetniajg wymagania profesjonalnych kuchni
W zakresie sprawnego przygotowywania
zdrowych positkdw o wysokiej jakosci.

W niniejszej broszurze sg zaprezentowane
dwa modele kottow warzelnych:
Genier ACE i Genier GO!

Ekologiczny
Energooszczedny
Ergonomiczny

_ Najnowoczes$niejsza technologia dla
G gz:;u;ja profesjonalnych kuchni. Nowe, inteligentne
Genier funkcje, ktére utatwiajg codzienng prace.
Spetniajg wymagania i pozwolg odnies¢ sukces.




GenierACE

zawsze takie same
efekty gotowania
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zaju
po jego wydanie.
Z Genier ACE osiggniesz swoje cele. Rzu¢ mu
wyzwanie - z pewnoscig przekona Cie do siebie.




 Niezmienna jako$¢
e Minimalizacja pracy recznej
e Obstuga przyjazna

dla uzytkownika

Genier GO! - praca z nim jest prosta, bo sprawdza

sie w kazdej sytuacji. Usprawnia Twojg prace oraz
gwarantuje doskonate wyniki gotowania i to za
kazdym razem. Pomoze Ci osiggng¢ Twoje cele -

od statej jakosci produktéw po wysokie oszczednosci.
GO! - zacznij gotowaé sprawniej, aby Twoi klienci

byli bardziej zadowoleni.

Genier GO!

-

Genier

zawsze takie same
efekty gotowania
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Wielofunkcyjny

kociot warzelny
do kazdej kuchni

+ Maksimum mozliwosScl
- Minimum problemow

Zupy i sosy

Sprawne gotowanie zup i SOsOwW

przy uzyciu automatycznych P / Q

programaow. Positki wysokiej
jakosci - za kazdym razem.

Mieszanie
satatek

Puree i gulasze
-
Kociot warzelny wyposazono “i

Gotowanie i cobsmazanie
sktadnikdow w kotle warzelnym,
a nastepnie rozdrabnianie
poteznym mieszadtem -

nie wymaga to dodatkowych
czynnosci ani dodatkowych
urzadzen.

W specjalne narzedzia, ktére
umozliwiajg mieszanie satatek -
bez ryzyka uszkodzenia delikatnych
sktadnikow.

Obrébka czekolady

Dzieki regulacji kontroli
temperatury kociot warzelny
umozliwia roztapianie
nawet takich sktadnikow
jak czekolada - doktadnie

W pozgdanej temperaturze.

Dieta Genier i



Kociot warzelny Genier

| jego wyjgtkowe mieszadto
sprawdzajg sie w niezwykle
szerokiej gamie zastosowan
| przepisow, od potraw
podawanych na gorgco

lub po schtodzeniu
po potrawy serwowane
na zimno po ugotowaniu.

Desery

Kotty warzelne doskonale nadaja
sie do przyrzadzania réznego
rodzaju deserdw. Dzieki specjalnym
narzedziom mozna ubijac rozne
sktadniki w komorze Kkotta.
Precyzyjna regulacja temperatury
zapobiega przywieraniu produktow
mlecznych do scianek kotta oraz
przypalaniu sie zywnosci.

Mieszanki i sosy
przygotowywane

na zimno

Wydajne mieszadto z narzedziami
pozwala dostosowac sie do roznych
przepisow dla przygotowywania
mieszanek i sosdw na zimno.
tatwe mieszanie z otwartg pokrywg
przyspiesza proces przygotowania
gotowego produktu.




Koszty pod (= &4
kontrolg dzieki :".Jf
wydajnej pracy {

Genier ACE - odpowiedz na oczekiwania ‘
profesjonalnych kuchni wobec sprawnego J

przygotowania zdrowych positkow
0 wysokiej jakosci

o Efektywne metody pracy

+ Praca w kuchni pod kontrolg
programow gotowania

Programy gotowania kotta warzelnego Genier ACE
automatyzujg prace z urzagdzeniem i pomagajg przygotowywac
positki, gdy potrzebujesz pomocy. Przektada sie to na wydajna
prace w kuchni i zapewnia statg jako$¢ positkdw, jednoczes$nie
ograniczajgc marnowanie zywnos$ci do minimum.

Nawet 1000 lub wiecej
porcji z jednego cyklu

Pojemnosc i elastycznosce

Niezaleznie od tego, czy gotujesz 1 000 porcji puree,
robisz 300 litréw kisielu czy mieszasz 50 kg satatki,
mozesz zrobi¢ to wszystko w jednym cyklu pracy
kotta warzelnego Genier z mieszadtem.

6 Dieta Genier



o Madre gospodarowanie
zasobami

+ Dzienne mozna oszczedzic
40% na energii elektrycznej i 35%
wody w stosunku do tradycyjnych
rozwigzan*

Kociot warzelny Genier wyrdznia sie sprawnoscia
energetyczng przekraczajgcg 95%** i ptynng regulacja
temperatury potraw, co gwarantuje niskie zuzycie energii.
Precyzyjna regulacja temperatury zapobiega przywieraniu
i przypalaniu zywno$ci. Automatyczne programy mycia
eliminujg konieczno$¢ namaczania komory kotta
warzelnego, pozwalajgc zaoszczedzi¢ nawet 80% wody

i detergentu podczas kazdego cyklu mycia.

* W poréwnaniu z tradycyjnym kottem warzelnym . . .
bez programow gotowania, regulacji opartej
na temperaturze zywnosci czy mieszadta M n I ej Sze ko SZty Se rWIS u
w komorze Kotta. ) . . ] .
** EFCEM: Norma sprawnosci energetycznej dla kottow Genler dopllnu1e W{asnej konserwa CJl
warzelnych i podobnych urzadzen.
Kociot warzelny ma funkcje asystentéw konserwacji.
Pomagaja one uzytkownikowi z terminowym serwisem
urzadzenia, dzieki czemu kociot warzelny jest zawsze

o OSZCZQd n Oéé CZGSU sprawny, a koszty dziatalnosci - pod kontrola.

+ 0szczedza do 2 godzin pracy
dziennie

Dzieki automatycznym programom gotowania i mycia, . ~ ﬁ ——

kucharze majg mniej recznej pracy do wykonania

- nie muszg nieustannie pilnowac kotta warzelnego.
Kociot warzelny sam wezwie kucharza, gdy bedzie
to potrzebne.

Zalety Efekty Dodatkowa oszczednos$é na rok
Gotowanie

Oszczednosc¢ zuzycia energii
Energooszczedna regulacja temperatury potraw na poziomie siegajgcym 9,600 kWh
oraz funkcja mieszania potraw pozwalajg zaoszczedzi¢ 40% okoto 14 000 PLN *
na zuzyciu energii grzewczej.
Dzigki programom gotowania i automatyce urzgdzenia Oszczednosc czasu pracy

. A : . ; okoto 35 000 PLN **

kucharze majg mniej recznej pracy do wykonania kucharza sigga nawet
- nie muszg nieustannie pilnowacé kotta warzelnego. 63%
Mycie kotta

Oszczednos¢ zuzycia wody
Dzieki automatycznym programsnom mycia kociot na poziomie siegajacym 88 m?
nie wymaga mycia wtérnego. 80% 1500-1600 PLN *
Automatyczne programy mycia znacznie ograniczajg
konieczno$¢ recznego szorowania, co pozwala Czas mycia skrocony 21000 kWh .
0szczedzi¢ srednio 20 minut czasu pracy personelu nawet o okoto 31500 PLN
podczas kazdego mycia kotta. 67%

Tabele opracowano na przyktadzie kotta warzelnego z mieszadtem Dieta o poj. 200 litréw, gotujacego 1800 porcji Puree
ziemniaczanego dziennie przez rok (220 dni roboczych].

* Obliczenia dokonano przy zatozeniu: 1kWh = 1.5 PLN, 1m® wody = 25 PLN
** Stawka roboczogoaziny: 28 PLN
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Codzienne
sukcesy

Unikalne, trzyczesSciowe
narzedzie Dieta

+ Wydajne i wszechstronne mieszanie

Kazde z narzedzi do mieszania sktada sie z maksymalnie 3 cze$ci

i zadna z nich nie przekracza 5 kg wagi. Narzedzia po roztozeniu
mieszczg sie w standardowym koszu do zmywarek [kosz 50x50 cm)
co pozwala na szybkie i efektywne ich mycie. Dodatkowym atutem
jest réwniez poreczny uchwyt utatwiajgcy ergonomiczny montaz

i prawidtowe osadzenie na obrotowym trzpieniu.

Opatentowana,
zintegrowana waga

+ 0szczednos$c czasu i pracy

Funkcja wagi utatwia gotowanie positkdw, skracajgc czas
ich przygotowania. Waga moze stuzy¢ do odwazania
sktadnikéw oraz kontroli tgcznej wagi gotowego dania

i poszczegolnych porcji.

Dieta Genier

Lepsze wyniki dzieki precyzyjne;
regulacji temperatury potraw

+ Bez przypalen i wykipienia

Automatyczna regulacja podgrzewania utrzymuje
odpowiednig temperature dla wyrastania ciasta, a takze
zapobiega przywieraniu delikatnych potraw do $cian
kotta, np. sosu beszamelowego. Regulacja temperatury
to oszczedno$c¢ energii, kosztéw utrzymania i ochrony
$rodowiska.

o Automatyczne gotowanie

Gwarancja niezmiennej jakosci

Automatyzacja utatwia gotowanie w kuchniach wyzywienia

zbiorowego, podnoszac ich rentowno$¢. Automatyczny
kociot warzelny z mieszadtem umozliwia dodawanie
sktadnikéw w odpowiednim momencie, gwarantujgc
przygotowanie kazdego positku, za kazdym razem,
Scisle wedtug przepisu.




Genier ACE - interfejs uzytkownika stworzony
dla kucharzy

Prosta obstuga - rzut oka wystarczy,
by dostrzec najwazniejsze informacje

+ Obstuga urzgdzen powinna sprawiac
przyjemnosc

Podstawowy wys$wietlacz kottow warzelnych Dieta zaprojektowano
z mysla o kucharzach. Kluczowe informacije o przygotowywanym
positku mozna odczytac¢ nawet z daleka. Kociot zawsze podpowiada
rézne warianty, gdy proces przygotowania positku wymaga jakiej$
decyzji. Kociot jest prosty w obstudze - wystarczy przytozy¢ palec
do wyswietlacza.

Skupienie na priorytetach
+ Skup sie na wazniejszych rzeczach

Szata graficzna wys$wietlacza kotta warzelnego uwzglednia duze
ikony i jasne, wyrazne kolory, dzieki czemu kucharze moga jednym
rzutem oka sprawdzi¢ jak idzie przygotowanie positku - nawet
stojgc na drugim koncu kuchni. Kociot w razie potrzeby informuje
kucharzy, co trzeba zrobi¢, sygnalizujgc to dzwigkiem i kolorami.

Automatyczne raporty HACCP LIVE
+ Gwarancja bezpieczenstwa zywnosci

Kazdy program gotowania generuje raport produkcyjny HACCP,

ktéry uwzglednia informacje o temperaturze, wydarzeniach do ktérych
doszto podczas gotowania, a takze szczegétowe informacje na temat
kotta warzelnego i partii przygotowywanego positku. Raport mozna
tatwo uwzgledni¢ w systemach samodzielnego nadzoru nad kuchnig.
Raport mozna odczytaé na biezgco - prosto z wyswietlacza

kotta Genier w trybie HACCP LIVE, nie muszgc go nawet drukowac.

Automatyczne programy
+ Efekty osiggane niezaleznie od uzytkownika

Programy gotowania kotta warzelnego Dieta Genier kierujg pracg urzadzenia,
jak i jego uzytkownika, gwarantujgc doskonate wyniki przygotowania
positkéw przy oszczednym zuzyciu energii. Uzytkownik moze zapisywac
wtasne programy gotowania w pamigci kotta, a takze kopiowac je

do innych kottéw lub na komputery.

e Mozna przenosi¢ najczesciej uzywane programy do folderu
programaéw ulubionych.

Adaptacyjne programy gotowania Genier dostosowujg parametry
przygotowania positku do iloéci zywno$ci w kotle.

Do programéw gotowania mozna dotgczac precyzyjne instrukcje,

aby kazdy uzytkownik mégt bez wysitku sprawdzac przebieg
przygotowania positku na wyswietlaczu kotta.

Mozna zabezpieczy¢ hastem konkretne funkcje i parametry gotowania.
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Radosc¢

Z gotowania

Gotowanie pod kontrolg automatyki

+ katwiejsza praca w kuchni

Automatyczne programy gotowania oferujg podpowiedzi i realizujg
poszczegolne etapy przygotowywania positku w kotle warzelnym,
dzieki czemu kucharz moze skupic sig na bardziej wymagajgcych
zadaniach. Dzigki wszechstronnym funkcjom kotta warzelnego
Genier, kucharze nie muszg juz niepotrzebnie przenosi¢ potraw
ani wykonywac czynno$ci recznych podczas pracy z kottem,

a zatem mogq pracowac lzej kazdego dnia.

Dieta Genier

Automatyczne programy mycia
| obrotowa pokrywa kotta

+ tatwiejsze mycie kotta
warzelnego

Automatyczne programy mycia 0szczedzajg kazdorazowo
nawet 20 minut czasu koniecznego na niewygodne
szorowanie wnetrza kotta - konieczne, gdy myije sie go
recznie. Pokrywe kotta mozna zdja¢ albo obréci¢ na kotle,
co utatwia mycie urzadzenia. Opatentowane narzedzie
mieszajace Dieta mozna wyjac z kotta w trzech lekkich
czesciach i umy¢ je w standardowych koszach 500x500 mm
zmywarki na naczynia kuchenne.

Stworzony dla kucharzy, w oparciu
0 najnowsze technologie

+ Komfortowe warunki pracy

o Dzieki niskiej krawedzi komory kotta i wysokosci przechytu
na poziomie 600 mm, tatwiej o ergonomiczng postawe
ciata podczas pracy.

e Przetacznik nozny [dostgpny w ramach wyposazenia
dodatkowego] nie wymaga od kucharza czegstego
obracania sie gdy dodaje sktadniki do kotta
lub opréznia go.

* Panel kotta wy$wietla czytelne informacje, ograniczajac
koniecznos¢ ciggtego $ledzenia ekranu urzadzenia.

o Pokrywa kotta ma duzy otwdr, ktory utatwia kucharzowi
dodawanie sktadnikéw bez otwierania catego kotta.

* Woda jest dodawana automatycznie bez otwierania
pokrywy kotta.

e Pokrywa kotta otwiera sie tatwo — uchwyt pokrywy
umieszczono z dala od gorgcej pary.



Unikalne, trzyczesciowe narzedzie
mieszajgce

Narzedzie proste w obstudze

Narzedzie mieszadta Dieta ma wyjgtkowa, trzyczesciowag
konstrukcje. Kucharz nie musi zatem pracowac nieporgcznymi,
ciezkimi mieszadtami. Poszczegolne elementy narzedzia

Dieta mozna tatwo montowac i odtgczac wedle potrzeby,
przygotowujgc urzadzenie do poszczegoélnych etapéw
mieszania.

Narzedzie mieszadta to niezmiennie
wysoka jakosc przygotowywania
positkow o jednolitej teksturze

| temperaturze

Rézne narzedzia to wszechstronnosé pracy

Wyjatkowe narzedzia do kottéw pozwalajg dowolnie skonfigurowac kociot wedtug przepisu na przygotowywang potrawe.
Mozna przy ich pomocy przygotowywac réznorodne dania, mieszac satatki, robi¢ Puree, a takze ubija¢ sktadniki na desery.

Zupy

Puree . .
ziemniaczane , Mlesza.nkl .
Sosy Narzgdzie Narzedzie ze na zapiekanki

standardowe * skrobakiem Satatki

| Narzedzie do

i wyrabiania i zagniatania

| ¥ Ciasta
Narzedzie

do ubijania

Ciasto
Kapusta
Satatki

Sery
twarogowe
Bita $mietana

* To narzedzie znajduje sie w dostawie kazdego kotta.

1



EkOlogla Ekologiczny

Energooszczedny

| 0szczednosC Ergonomiczny

Konstrukcja urzadzen przyjazna dla srodowiska

+ Ponad 90% tgcznej masy kotta warzelnego
Dieta Genier to materiaty nadajgce sie do recyklingu

Wszystkie metalowe czeéci kotta nadajg sie do przerdbki wtdrnej. Wigkszos¢ materiatow
metalowych sktada sie ze stali nierdzewnej lub mosigdzu. Wszystkie czesci kotta
wykonane z tworzyw sztucznych mozna przetopic¢ i wykorzysta¢ ponownie w produkcji
nowych wyrobow.

Funkcja EcoHelp kotta warzelnego dopilnuje
energooszczednej pracy

+ Tak dla ekologicznych sposobow pracy

Funkcja EcoHelp kotta warzelnego Dieta Genier utatwia uzytkownikom
prace w sposdb energooszczedny. Funkcja moze np. podpowiadac
jak nalezy korzystac z regulacji temperatury czy funkcji mieszadta,
aby nie musie¢ bez potrzeby uchyla¢ pokrywy kotta. Funkcja EcoHelp
utatwia oszczedng prace w kuchni.

Montaz wolnostojgcych urzadzen Dieta

+ Prosty montaz, tatwe zmiany

Wszystkie funkcje kotta warzelnego zaprojektowano zaktadzie Dietatec

w Helsinkach. Firma Dietatec od ponad dziesieciu lat stawia na wolnostojaca
konstrukcje jej kottdw - jest to spos6b najszybszy, najbardziej wszechstronny
oraz tani. Nie wymaga wiercenia otworéw w posadzce, by przytwierdzi¢ kociot,
ktéry mozna zawsze tatwo przenie$¢ na inne miejsce bez remontu

miejsca jego pracy.

12 Dieta Genier



Wyposazenie dodatkowe

Do kazdego kotta mozna dobrac zestaw narzedzi dodatkowych utatwiajgcych prace.

Narzedzie
ze skrobakiem

Ptyta do
odcedzania

Narzedzie do
yrabiania i zagniatania
ciasta

Narzedzie
do ubijania

Narzedzie do mycia
ze szczotka do rury
Srodkowe;j

Regat
na pojemniki GN

P

Wézek
na pojemniki GN

Nascienny uchwyt
na narzedzia

13
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Gotowanie

z chtodzeniem

Dieta Genier doskonale sprawdza sie w kuchni, ktéra gotuje positki i wydaje je po schtodzeniu
- poniewaz zaréwno proces gotowania, jak i schtadzania odbywa sie bezposrednio w kotle
warzelnym. Potrawy sg chtodzone skutecznie dzieki obiegowi zimnej wody w ptaszczu kotta.
Scianki wewnetrzne schtadzajg potrawe, podczas gdy narzedzie mieszadta Dieta miesza
zawartosc kotta, dzieki czemu jest ona chtodzona rownomiernie w catej masie.

Gotowanie z chtodzeniem w automatycznym
programie gotowania

+ katwa praca

Proces gotowania z chtodzeniem przebiega w spos6b prosty, poniewaz etapy gotowania i chtodzenia
odbywajg sie bezposrednio w komorze kotta. Chtodzenie do temperatury docelowej wtgcza sie za
pomoca polecenia na wyéwietlaczu lub jest etapem automatycznego programu gotowania - kociot
nie wymaga podtgczania m.in. wezy chtodniczych, ani umieszczenia dodatkowych urzadzen

w komorze kotta.

Chtodzona o$ mieszadta i sprawniejszy obieg zimnej wody
+ Duza wydajnosc¢ chtodzenia

Opracowany na nowo, sprawniejszy przeptyw zimnej wody przez ptaszcz kotta potgczono z odpowiednimi procedurami
pracy mieszadta Dieta, co gwarantuje bardzo wydajne chtodzenie przygotowywanej zywnosSci.

Chtodzona jest $cianka wewnetrzna kotta, lecz nie tylko - woda zimna przeptywa réwniez przez 0$ $rodkowg mieszadta
w kotle, co zwieksza tgczng powierzchnie chtodzaca o okoto 10%. Ta zaleta jest rozwigzaniem spotykanym wytgcznie
w kottach warzelnych Dieta z mieszadtem.

Automatyczny zapis przebiegu procesu i temperatury

+ Wyzsze bezpieczenstwo zywnosci

Kotty warzelne Dieta umozliwiajg automatyczne schtadzanie zywnosci po jej ugotowaniu, bez koniecznos$ci przenoszenia
potraw do innego urzadzenia. Zwigksza to bezpieczehstwo sanitarne zywnos$ci, bowiem ograniczona jest bezposrednia
stycznos$¢ potraw z pracownikami w kuchni.

Bardzo wydajne chtodzenie w kottach warzelnych Dieta z mieszalnikiem skraca czas pobytu zywnos$ci w nizszej temperaturze
oraz niebezpieczenstwo zanieczyszczenia.

Kotty warzelne Dieta umozliwiajg kontrole i zapis temperatury, co utatwia dotrzymanie standardéw jako$ci zywnosci.

Dieta Genier



Czynnikiem chtodzgcym kottow warzelnych Dieta moze by¢ woda sieciowa lub woda lodowa

(o temperaturze bliskiej 0°C) z zewnetrznej instalacji chtodniczej. Kociot chtodzi przygotowywane
potrawy bardzo wydajnie i doktadnie za pomocag wody lodowej z zewnetrznego agregatu chtodniczego,
a takze dzieki odpowiednim procesom gotowania Zywnosci. Obieg wody chtodzacej z powrotem do
agregatu chtodniczego to rozwigzanie bardzo przyjazne dla srodowiska i oszczedzajgce zuzycie wody.

Chtodzenie wodg biezacg [CH3) opiera sie na zimnej wodzie wodociggowe;.
Podczas procesu chtodzenia zywnosci, woda jest odprowadzana do kratki Sciekowej.

Chtodzenie z recyrkulacja wody lodowej [CH4]) umozliwia recyrkulacje wody lodowej
miedzy kottem, a podtgczonym do niego agregatem chtodniczym. Obieg wody
lodowej wymuszany jest pompami w uktadzie chtodzenia.

Chtodzenie z recyrkulacja wody lodowej i zintegrowang pompa obiegowg [CH5])

to rozwigzanie z dodatkowg pompa zainstalowang w kotle, ktéra usprawnia obieg
wody chtodzacej z powrotem do zewnetrznego systemu chtodzenia. Podnosi to
wydajnosc chtodniczg, a jednoczesnie system chtodzenia wody moze znajdowac

sie dalej od kotta, nawet na innym pietrze, nie ograniczajgc mocy chtodniczej w kotle.

Chtodzenie z recyrkulacjg CH4 i CH5 mozna zaprogramowac do pracy dwustopniowej. W takim procesie
goraca potrawa w kotle chtodzona jest najpierw zimna woda biezaca. Nastepnie, gdy temperatura
potrawy spadnie do zadanego poziomu wtacza sie chtodzenie z recyrkulacjg. Chtodzenie dwustopniowe
to oszczednos¢ mocy chtodniczej z instalacji zewnetrznej.

Minimalny kontakt pracownikéw z gorgcag zywnosciag
+ Ergonomia i bezpieczenstwo pracy

Kotty warzelne Dieta umozliwiajg automatyczne schtadzanie zywnosci po jej ugotowaniu, bez koniecznosci
przenoszenia gorgcych potraw do innego urzadzenia czy pracy dodatkowymi sprzetami kuchennymi.
Pozwala to znacznie skréci¢ czas pracy oraz pracowac bezpieczniej i ergonomicznej — do minimum
ogranicza sie konieczno$¢ przenoszenia naczyn z cigzkg zawarto$cig podczas przygotowywania positkdw.
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Zaprojektowany

z dbatoscis
0 kazdy szczegot

Czytelny i intuicyjny

Duzy, 10-calowy wy$wietlacz kotta
jest bardzo czytelny z duzej
) L. odlegtosci i mozna go sprawnie
Unikalne, trzyczesmowe obstugiwac, nawet w rekawicach.

narzedzie mieszadta
oferuje wiele mozliwosci
przygotowywania positkow.

Narzedzie mieszadta Dieta ma wyjgtkowa,
trzyczesciowg konstrukcje. Czesci narzedzia
tatwo jest montowac i demontowac.
Standardowe narzedzie mieszadta
mozna dowolnie dostosowac za pomocg
specjalnych nasadek i przystawek,

co umozliwia efektywna realizacje
rozmaitych przepisow.

Automatyczna regulacja
temperatury utrzymuje
odpowiednig temperature

ZYyWNOSCI

Precyzyjna metoda regulacji utrzymuje Automatyczny przep{yw
odpowiednia temperature dla wyrastania wody utatwia gotowanie
ciast i gotowania réznorodnych potraw,

a takze zapobiega przywieraniu i przypalaniu Korpus Kotta wyposazono w zawdr,
sos6w na mleku, np. beszamelowego. ktory pozwala dodawac doktadnie
Regulacja temperatury to lepsze rezultaty odmierzong ilo§¢ wody podczas

w kuchni, a takze oszczedno$c¢ energii, gotowania - bez konieczno$ci
kosztow dziatalnosci i Srodowiska. otwierania pokrywy.
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Przetgcznik nozny

do obstugi

bez uzycia rgk Duzy otwor w pokrywie
dodatkowego dostepny jest otwierania kot{a

przetacznik nozny, umozliwiajacy

kucharzowi otwieranie pokrywy Pokrywa kotta posiada duzy otwor,

kotta bez uzycia rak. poprzez ktéry mozna dodawac sktadniki,

odcedzac ptyny albo sprawdzac
potrawe bez koniecznosci otwierania
catej pokrywy kotta. Rozwigzanie to
wymaga mniej wysitku od kucharza,

a takze ogranicza straty ciepta podczas
gotowania w kotle.

Sposob przechowywania
weza do mycia jest prosty
i genialny w obstudze

W ramach wyposazenia dodatkowego
dostepny jest waz z prysznicem.

W przedniej cze$ci kotta umieszczono

osobny pojemnik, w ktérym waz mozna
tatwo przechowywac.

Programy do gotowania dla
najczestszych przepisow

Programy gotowania kotta warzelnego
kierujg pracg urzadzenia, jak i jego
uzytkownika, gwarantujgc doskonate
wyniki przy oszczednym zuzyciu energii.
Programy gotowania automatycznie
dostosowujg parametry przygotowywania
zywno$ci do jej ilosci w kotle.

Pokrywg mozna obracac Tworzenie profili uzytkownikéw
nie zdejmujgc jej z kotta,
. . Funkcje pracy kotta warzelnego mozna zastrzec hastem
CO U{atV\”a myC|e w poszczegdlnych profilach uzytkownikow. Uzytkownik gtéwny
. i moze utatwi¢ codzienng prace uzytkownikom podstawowym,
Pokrywe |.<0t{a mgzng obra;ac na’ zezwalajgc im jedynie na korzystanie z niezbednych
urzadzeniu, zamiast jg zdejmowac, programéw gotowania lub odpowiednich funkciji.

co utatwia mycie kotta warzelnego.
Pokrywe zawsze mozna zdjac¢,
gdy trzeba umy¢ jg osobno.



Genier

Dane techniczne

ACE 40 ACE 60 ACE 80 ACE 100 ACE 150 ACE 200 ACE 300 ACE 400 ACE 475

Pojemnos¢ 40/52 | 60/70 1 80/90 L 100/110 150/165 | 200/2151 300/3251 400/425 | 475/500
Netto/brutto

Typowa liczba positkéw 100-150 150-225 225-300 250-350 400-550 550-750 800-1100 1050-1500 | 1250-1750
%?aso%‘zgggz‘fg%?gf ok. 20 min. | ok. 20 min. | ok.25min. | ok.30 min. | ok.30min. | ok.35min. | ok.35min. | ok.45min. | ok.55 min.
Szerokosé

Model standardowy oraz CH4 175 mm 1175 mm 1175 mm 1175 mm 1365 mm 1365 mm 1565 mm 1630 mm 1630 mm
z chtodzeniem z recyrkulacja wody lodowej

Szerokos¢

Model CH5 z chtodzeniem z recyrkulacja 1240 mm 1240 mm 1240 mm 1240 mm 1430 mm 1430 mm 1630 mm 1630 mm 1630 mm
wody lodowej

Gtebokosé 1274 mm 1274 mm 1274 mm 1274 mm 1274 mm 1274 mm 1274 mm 1335 mm 1335 mm
Wysokosé 1080/1815 | 1080/1815 | 1080/1815 | 1080/1815 | 1080/1957 | 1080/1957 | 1080/2096 | 1330/2409 | 1330/ 2409
Pokrywa zamknigta / pokrywa otwarta mm mm mm mm mm mm mm mm mm

Wysokos¢é krawedzi

otworu kotta 900 mm 900 mm 900 mm 900 mm 900 mm 900 mm 900 mm 1200 mm 1200 mm

Wysokosé po przechyleniu 600 mm 600 mm 600 mm 600 mm 800 mm 600 mm 600 mm 600 mm 600 mm
Zasilanie 400/50/3, | 400/50/3, | 400/50/3, | 400/50/3, | 400/50/3, | 400/50/3, | 400/50/3, | 400/50/3, | 400/50/3,
Moc elektryczna 14.5 kW 32A | 18.5 kW 32A | 22.56 kW 40A | 22.5 kW 40A | 28.5 kW 50A | 37kW 63A | 51.0 kW 80A | 51.0 kW 80A | 51.0 kW 80A
Przytacza wody DN 15, G172" | DN 15, G1/2" | DN 15, G1/2" | DN 15, G1/2" | DN 15, G1/2" | DN 15, G1/2" | DN 15, G1/2" | DN 15, G1/2" | DN 15, G1/2"
Waga

s 250/285kg | 260/305kg | 270/315kg | 280/325kg | 320/380 kg | 345/405kg | 400/470 kg | 485/555 kg | 510/580 kg

Genier ACE - opis produktu i jego funkcji

Pojemnosc: Funkcje sterowania:
e 40-60-80-100-150-200-300-400-475 L o 10-calowy wyswietlacz dotykowy z graficznym
. interfejsem uzytkownika opartym na ikonach
Mieszadto: e Zakres temperatury 0-125°C
o Predko$¢ mieszania 10 - 160 obr/min e Automatyczna regulacja na podstawie temperatury
e Siedem metod mieszania, w tym automatyczna zmiana kierunku obrotéw ptaszcza, temperatury potrawy lub réznicy temperatur
e Bezpieczne mieszanie przy otwartej pokrywie lub przechylonym kotle e Automatyczne obliczanie i dozowanie ilosci wody
o Narzedzie trzycze$ciowe mieszadta Dieta z odtgczanymi topatkami do gotowania
e Zapis programéw gotowania w pamigci
Budowa:  Podpowiedzi i ostrzezenia podczas gotowania
« Zabudowa wolnostojaca * Mozliwosc ustawienia godziny rozpoczgcia gotowania
e Elektroniczna funkcja przechytu, regulacja przechytu do tytu * Programy e o
o Wysokos¢ po przechyleniu 600 mm e Zapis raportéw HACCP w pamigci i ich podglad
o Maksymalne ci$nienie w ptaszczu kotta 1,5 bar na ekranie sterownika _ o
« Wnetrze kotta ze stali nierdzewnej AISI316, korpus zewnetrzny AISI304 ¢ Profile uzytkownikéw z mozliwoscig zastrzezenia
« Pokrywa ze sprezyna utawiajaca otwieranie dostepu do funkcji gotowania za pomoca hasta
e Mozliwo$¢ obrotu lub demontazu pokrywy kotta e Automatyczne liczniki i asystenci konserwacji urzadzenia
« Pokrywa z duzym otworem zabezpieczonym siatka * Tryb diagnostyki konserwacyjnej na potrzeby
rozwigzywania problemow
Funkcje opcjonalne
e (Odczyt raportéw HACCP Live podczas gotowania e Ztacze sygnatu optymalizacji energii
o Skalowalnos¢ oraz informacije o wielkosci wsadu e Ztacze cieptej wody do gotowania z wytgcznikiem
w programach gotowania e Ztgcze wody zmiegkczonej
o Funkcja wagi e Chtodzenie wodg biezaca
e Waz do mycia ze schowkiem e Chtodzenie z recyrkulacjg wody lodowej - CH4
e Zwiekszona moc mieszadta ¢ Chtodzenie z pompg obiegowa i recyrkulacjg wody lodowej - CH5
e Przetgcznik nozny utatwiajgcy m.in. bezpieczne mieszanie e Zawor spustowy
e Ztgcze Pt100 dla zewnetrznego systemu HACCP ¢ Montaz wolnostojacy
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Genier

Dane techniczne

GO! 40 GO! 60 GO! 80 GO!100 GO! 150 GO! 200 GO! 300 GO!400 GO! 475

Pojemnos¢ 40/521 60/701 80/90 1 100/110 L 150/165 1 200/2151 300/3251 400/425 | 475/500 1

Netto/brutto

Typowa liczba positkéw 100-150 150-225 225-300 250-350 400-550 550-750 800-1100 1050-1500 1250-1750
Czas podgrzewania ok. 20 min. | ok. 20 min. | ok.25 min. | ok. 30 min. | ok.30 min. | ok.35min. | ok.35min. | ok. 45 min. | ok.55 min.
(woda od +20°C do +90°C]

Szerokosé 1175 mm 1175 mm 1175 mm 175 mm 1365 mm 1365 mm 1565 mm 1630 mm 1630 mm

Gtebokosé 1274 mm 1274 mm 1274 mm 1274 mm 1274 mm 1274 mm 1274 mm 1335 mm 1335 mm

Wysokos¢é 1080/1815 | 1080/1815 | 1080/1815 | 1080/1815 | 1080/1957 | 1080 /1957 | 1080/2096 | 1330/2409 | 1330/2409
Pokrywa zamknigta / pokrywa otwarta mm mm mm mm mm mm mm mm mm

Wysokosé krawedzi

otworu kotta 900 mm 900 mm 900 mm 900 mm 900 mm 900 mm 900 mm 1200 mm 1200 mm

Wysokosé po przechyleniu 600 mm 600 mm 600 mm 600 mm 600 mm 600 mm 600 mm 600 mm 600 mm

Zasilanie 400/50/3, | 400/50/3, | 400/50/3, | 400/50/3, | 400/50/3, 400/50/3, 400/50/3, | 400/50/3, | 400/50/3,
Moc elektryczna 14.5 kW 32A | 18.5 kW 32A | 22.5 kW 40A | 22.5 kW 40A | 28.5 kW 50A | 37 kW B63A | 51.0 kW 80A | 51.0 kW 80A | 51.0 kW 80A
Przytacza wody DN 15, G1/2" | DN 15, G1/2" | DN 15, G1/2" | DN 15, G1/2" | DN 15, G1/2" | DN 15, G1/2" | DN 15, G1/2" | DN 15, G1/2" | DN 15, G1/2"
Waga

Nettolbrutto 250/295kg | 260/305kg | 270/315kg | 280/325kg | 320/380kg | 345/405kg | 400/470 kg | 485/555 kg | 510/580 kg

Genier GO! - opis produktu i jego funkcji

Pojemnosc¢: Funkcje sterowania:
e 40-60-80-100-150-200-300-400-475 L e 10-calowy wy$wietlacz dotykowy
. . e Zakres temperatury 0-125°C
Mieszadto: e Automatyczna regulacja podgrzewania
¢ Predko$¢ mieszania 10 - 160 obr/min na podstawie temperatury ptaszcza
¢ Siedem metod mieszania, w tym automatyczna zmiana kierunku obrotéw e Automatyczne dozowanie wody do gotowania
e Bezpieczne mieszanie przy otwartej pokrywie lub przechylonym kotle e Zapis programéw gotowania w pamieci
o Narzedzie trzycze$ciowe mieszadta Dieta z odtgczanymi topatkami e Mozliwos$¢ ustawienia godziny rozpoczecia
gotowania
Budowa: e Programy mycia
e Zabudowa wolnostojaca o Tryb diagnostyki konserwacyjnej na potrzeby
e Elektroniczna funkcja przechytu, regulacja przechytu do tytu rozwigzywania problemow
o Wysokos$¢ po przechyleniu 600 mm
e Maksymalne cisnienie w ptaszczu kotta 1,5 bar
o Wnetrze kotta ze stali nierdzewnej AISI316, korpus zewnetrzny AlSI304

Pokrywa ze sprezyng utawiajgcg otwieranie
e Mozliwo$¢ obrotu lub demontazu pokrywy kotta
e Pokrywa z duzym otworem zabezpieczonym siatkg

Funkcje opcjonalne

e Regulacja podgrzewania na podstawie temperatury e Port USB
Zywnosci o Ztgcze sygnatu optymalizacji energii
e Automatyczne obliczanie dozowania wody do gotowania e Ztjcze cieptej wody do gotowania
e Pamie¢ raportéw HACCP e Ztgcze wody zmiekczonej
e Ztgcze Pt100 dla zewnetrznego systemu HACCP e Chtodzenie wodg biezacg
e W3z do mycia ze schowkiem e Zawor spustowy
e Zwigkszona moc mieszadta e Montaz wolnostojacy

e Przetgcznik nozny utatwiajgcy m.in. bezpieczne mieszanie
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Zestawienie

modeli Genier

Dieta Genier

FUNKCJE
Przechylanie ) o
Gotowanie ° °
Mieszanie ) °
Chtodzenie biezgcg woda CH3 Opcja Opcja
Chtodzenie z recyrkulacjg wody lodowej CH4 i CH5 Opcja
FUNKCJE GOTOWANIA
Regulacja temperatury ptaszcza ) )
Regulacja temperatury zywnosci ) Opcja
Regulacja réznicy temperatur DT )
Pomiar wody w zywnosci ) Opcja
Programy mieszania 7 trybow 7 trybow
AUTOMATYCZNE PROCESY GOTOWANIA
Programy gotowania ® )
Fazy w programie wieloetapowym Dowolne 2 etapy
Dodawanie uwag do programaéw )
Sygnalizacja zakonczenia programu ) Opcja
Skale przepisow w funkcji ilo$ci / wagi produktéow Opcja
Programowanie czasu uruchamiania programéw ) )
Programy mycia ° °
CECHY
Wbudowana waga Opcja
Ochrona pozioméw uzytkownikéw hastem ®
Liczniki i asystenci konserwacji urzadzenia )
RAPORTY HACCP
Pamig¢ raportéw HACCP ® Opcja
Raporty HACCP na ekranie °
Odczyt raportéw HACCP Live podczas gotowania Opcja
£ACZNOSC
USB ) Opcja
Potaczenie bezprzewodowe Opcja Opcja
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