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Witamy w swiecie
nowej generacji urzgdzen Mareno

00 lat u Twego boku
Profesjonalne rozwigzania kuchenne
od 1922 roku

Profesjonalne kuchnie nie majq dla nas tajemnic. Doswiadczenie
zdobyte przez lata doprowadzito nas do rozwigzan, ktére pozwolg
Ci wykona¢ swojq prace, sztuke i pasje na najwyzszym poziomie.

Obok konstruowania wysokowydajnych i pieknych kuchni, naszym
celem jest takze zdobycie zaufania szeféw kuchni, ktérzy uzywajqg
ich na co dziend. Zadbamy o wszystko, aby mogli sie skupi¢ na
swoich daniach.



Nowe linie technologiczne

Kuchnia na miare
kazdych potrzeb
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Linia ekonomiczna Linia podstawowa
kuchni i petna technologia kuchni
.' " M .. '- M +
B __ 4
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Linia technologii Gotowe koncepcje

monobloku linii M+
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Linia ekonomiczna kuchni



Elementy modutu M0

Ol Rant o wysokosci 45 mm chronigcy przed zachlapaniem.
O2 Pfaski blat z stali nierdzewnej AlSI 304.

O3 Przestrzen na kable podfagczeniowe.

04 Jednoczesciowa budowa urzgdzenia.

O5 Mozliwo$é regulacji wysokosci ndzek oraz cokotu.

06 Drzwi ze stali nierdzewnej (opcjonalne).

O7 Ergonomiczny uchwyt.

O8 Praska krawedz.

09 Boczny panel (opcjonalne).
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Linia podstawowa i pefna
technologia kuchnii
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Zaprojektowane na nowo

Nowa seria Mareno Ml fgczy w sohie najlepsze rozwigzania techniczne
i technologiczne dla profesjonalnej kuchni w zupefnie nowej formie
wizualnej. Poczgwszy od blatu o unikalnym w swojej branzy profilu,
poprzez nowe ergonomiczne pokretta.

0d zwiekszonej efektywnosci energetycznej wszystkich funkcji, przez
podswietlenia elementdéw sterujgcych, az po nowe standardy higieny
poréwnywalne jedynie z monoblokami: Ml to nowa koncepcja kuchni
modufowe;j.

Taka sama powierzchniaq,
ale wieksza przestrzen

Miejsce w kuchni jest wazne i nigdy nie ma go zbyt
wiele. Podczas projektowania serii Ml zdecydowalismy
900 sie na rozwigzanie, ktére pozwala zachowaé te samg
powierzchnie przy jednoczesnym maksymalnym wyko-
rzystaniu przestrzeni zajmowanej przez sprzety.

I8 Teraz masz gtebszy blat roboczy, ktdry jest ustawiony na

% standardowej wysokosci 200 mm i bardziej przestronne

750 podstawy, dzieki czemu mozesz lepiej zorganizowaéd
wszystkie potrzebne prace.

Komfort i ergonomia

900

| W s

930

—— Mareno Star
—— Mareno Ml

10% wiecej przestrzeni
uzytkowej w podstawie
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Funkcjonalny i unikalny blat
TYL PRZESTRZEN FUNKCJONALNA ——— PRZOD

[ ?

Blat Ml charakteryzuje sie wyjatkowym i funkcjonalnym profilem. Zostat
zaprojektowany tak, aby utatwié prace kazdemu kucharzowi i zapewni¢
maksymalng higiene.

Przednia krawedz zapobiega przelewaniu sie ptyndw lub brudu. Pozostaja
one wewnatrz blatu i nie kapig na sprzet oraz elementy sterujace.
Dodatkowo po bokach zastosowano uszczelnienie szczelinowe w celu
zatrzymania jakichkolwiek ptynéw, tworzac w ten sposéb unikalne na
rynku rozwigzanie, ktére gwarantuje najwiekszg higiene.

Nowa koncepcja higieny

POZIOM Ol: Blat roboczy z krawedzig przelewows i uszczelka.
POZIOM O2: Panel sterowania z certyfikatem wodoszczelnosci IPX5.

POZIOM O3: Dostepne podstawy neutralne lub higieniczne w standardzie H2.

POZIOM O4: Instalacja na regulowanych nézkach lub podstawie murowanej. @

A

POZIOM HIGIENY Ol *

POZIOM HIGIENY O2

POZIOM HIGIENY O3

POZIOM HIGIENY O4




Wieksza wytrzymatosé i szybszy montaz

W pordéwnaniu do poprzedniej linii Star, nowa generacja
Ml skfada sie z pojedynczych top-6w zintergrowanych
z podstawami.

Dzieki takiemu rozwigzaniu urzgdzenia sg stabilniej-
sze, Yatwiejsze w czyszczeniu. Co wiecej, tatwosé
ich montazu w istniejgcym ciggu urzadzen oszczedza
czas i zwieksza wydajnosé.

Ol Informuje uzytkownika o prawidtowym
podtaczeniu sprzetu do sieci elektryczne,;.

O2 Informuje uzytkownika o rozgrzewaniu
sie sprzetu do ustawionej temperatury.
Po osiggnieciu odpowiedniego poziomu
wytacza sie.

O3 Powiadamia uzytkownika o wystgpieniu
alarmu bezpieczenstwa, ktéry zablokowat
prawidtowe dziatanie urzadzenia.

04 Symbol wskazuje uzytkownikowi,
ktdra czes$¢ kontroluja poszczegdline pokretta.

UWAGA! Kazde urzadzenie moze rézni¢ sie liczbg
prezentowanych wskaznikéw w zaleznosci od jego
cech. Wyswietlacze informacyjne sg dostepne tylko
na urzadzeniach zasilanych energig elektryczna.

Zadnych przytgczy na widoku

Dzieki przeprojektowaniu bryty Ml ma teraz ksztatt
umozliwiajacy przejscie kabli elektrycznych, przewo-
déw gazowych i wodnych oraz innych koniecznych
podtaczen.

W ten sposdb przytgcza sg zawsze chronione przed
zabrudzeniem i przypadkowym uszkodzeniem.

Ol
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Linia technologii monobloku




Zostan projektantem
swojej] wtasnej kuchni

Okres$l potrzebne urzadzenia
wybierajac sposrdad dostepnych
modu4dw.

Okresl dostepng przestrzen
na blok grzewczy.

Wybierz podstawy z ré6znych
dostepnych modeli, w tym
higienicznych lub chtodniczych.

Wybierz akcesoria kompatybilne
ze stworzong konfiguracja.
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Integralne funkcje M2

FUNKCJA ) SZEROKOSCI [mm]

TRZONY GAZOWE o 450 /900
PtYTYGRZEWCZESOUDTOP @ ................. 450/900 ...................................
WOK|GAZOWE @ ................. 600 ................................................
mzowvEEkRYCZNE | P
PLANCHA .............................................................................. 5; .................. 450/900 ...................................
TRZONYCERAMCZNE ..................................................... é .................. 450 /QOO ...................................
TRZONY|ND UKCYJNE ...................................................... é .................. 450 /QOO ...................................
F RYTOWMCE ..................................................................... é@ ............... 450 /QOO ...................................
PATELNlE MULT,FUN KCYJNE .......................................... é .................. 600 ................................................
P O DGRZEWACZE ................................................................ é .................. 450 .................................................
vveRowe | 46  |aors00
M AKARON|ARK| ............................................................... ¢® ............... 450 /QOO ...................................
GRILLE ................................................................................. f}@ ............... 450/900 ...................................
BEMARY .............................................................................. ¢® ............... 450/900 ...................................
Akcesoria

Kolumny wodne, p64ki na patelnie, pétki pod salamander, gniazdka elektryczne,
uchwyt na mikser, baterie wodne i inne.
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M+

Gotowe koncepcje linii M+



Przyktadowe rozwiqzania lini M+
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Pasta+
J~ 1990x900x900(H) mm % 19.5 kW

28 | makaroniarka z automatycznym podnosnikiem kosza
z mozliwoscig zaprogramowania

2 moduty WOK
4 x GN 1/6 pojemniki
4 x GN 1/6 pojemniki

Fry+
J~ 1920x900x900(H) mm ~ # 24.6 kW

frytownica i-fry o duzej pojemnosci
szuflada do panierowania

podgrzewacz

Grill+
J= 1920x900x900(H) mm % (5.6 kW
ptyta grillowa 800 mm z btyszczgcg chromowang powtokg

zlew z przegubowym kranem

grill z pochytym elementem grzejnym
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// Mareno Cloud System

Cata kuchnia
w Twojej kieszeni

Kompatybilne z
iChef & iFry

Zdalne monitorowanie pracy i zuzycia poszczegdlnych urzadzen
Punktualnos¢ i skutecznosc¢ ustug wsparcia technicznego

Mozliwos¢ zdalnego ustawienia lub przerwania programu gotowania

©MARENO =  Overview

o overview

Devices
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Inteligentny system zarzgdzania

d' | . i sterowania energiq
w profesjonalnych kuchniach

Wrasciwe zarzadzanie kosztami energii elektrycznej urzgdzen gastronomicznych

jest niezwykle istotne. Jednym z podstawowych sktadnikow tych kosztéw to koszty

mocy szczytowej. W celu ograniczenia mocy szczytowej jakg pobierajg urzgdzenia

gastronomiczne zostat skonstruowany przez Leven Group system o nazwie KES.

System KES umozliwia obnizenie kosztow optat energetycznych o 35-50%.

Podstawowe zalety i cechy systemu KES:

Gwarancja nieprzekroczenia limitu mocy szczytowe;.
Bezobstugowa praca.
Prosta obsfuga.

Obstuga z dowolnego komputera, w dowolnym momencie
i zdowolnego miejsca.

Mozliwosc¢ personalizacji funkcji, w tym modutu inteligentnego
sterowania wentylacja.

Chroniony hastem zdalny dostep do wszystkich ustawien i danych z pulpitu
komputera lub telefonu komérkowego.

Mozliwosc¢ analizy danych generowanych przez system w formie wykresow.

Rejestracja komunikatéw wynikajgcych z wtgczenia i wytagczenia urzadzen
oraz czasu ich uzytkowania.

W pefni kompatybilny z wiekszoscig modeli urzadzen gastronomicznych
i pralniczych.






www.levengroup.pl

Oficjalnym i wytgcznym dystrybutorem urzgdzen

Mareno w Polsce jest Leven Group Sp. z o.0.
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