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Spis tresci

04 / Nowy design dla gwiazdy

Seria STAR 60 taczy elegancje i nowoczesnos¢

08 / Trzony, piekarniki, ptyty grzewcze
Gazowe, elektryczne, ceramiczne i indukeyjne

16 / Frytownice
Perfekcyjne smazenie przy petnej kontroli

18 / Ptyty bezposredniego smazenia
Bardziej stylowe i wydajne niz kiedykolwiek
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20 / Grille gazowe, elektryczne i lava-grille
Smak doskonatego grilla

22 / Patelnie wielofunkcyjne
Wszechstronna potega w kuchni

23 / Pozostate urzadzenia
Makaroniarki, bemary, podgrzewacze,
podstawy i szafki, podstawy chtodnicze
oraz akcesoria i wykonczenia




ENJOY
YOUR
KITCHEN

Przez ponad 50 lat MARENO stato sie solidna marka, dobrze znana
na catym swiecie z wysokiej jakosci i niezawodnosci swoich produktow.

Urzadzenia MARENO projektowane sa tak, aby byty maksymalnie praktyczne
w codziennym uzytkowaniu. Tworzymy je, w petni wykorzystujac zdobyte
przez nas doswiadczenie w tym zakresie. Uwaznie stuchamy naszych
klientdw i wspotpracujemy z profesjonalnymi mistrzami kuchni,

aby dostarczyé Panstwu najlepsze rozwiazania.

W naszych kuchniach kazdy szczegodt jest przemyslany i zaprojektowany tak,
aby Panstwa praca stata sie tatwa i wydajna. Sprzet MARENO jest nie tylko
wydajny i niezawodny, lecz takze Swietnie sie prezentuje, jest ergonomiczny
i przyjemny w uzytkowaniu.

Skupiamy sie na ciagtej obserwacji rozwoju $Swiata gastronomii i nawykéw
zywieniowych. Oferujemy kompleksowe rozwiazania dla kazdego typu
profesjonalnych kuchni: hoteli, restauracji, baréw szybkiej obstugi,
kantyn firm i duzych instytucji oraz wielu innych.
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NOWY DESIGN
DLA GWIAZDY

Po latach sukcesdéw firma MARENO
zmodernizowata swoje urzadzenia
kuchenne, nadajac im rowniez
nowa nazwe - STAR, czyli gwiazda.
Urzadzenia linii STAR 60 - bardziej
stylowe i ergonomiczne - maja
przyjemny wyglad i sa wyjatkowo
praktyczne w uzytkowaniu.

Dzieki nowej stylizacji urzadzenia
kuchenne MARENO zyskaty miekkie
i eleganckie formy podkreslajace ich
nowoczesnosc i Swiezosc, z ktdrych
sg znane na catym Swiecie. Nowy
wyglad uwydatnia charakterystyczny
styl firmy MARENO, a kucharzom
gwarantuje dobra organizacje pracy.

Pokretta

Charakterystyczny ksztatt pokretet,
ktorym linia urzadzen zawdziecza
swoja nazwe, zapewnia zwiekszong
ergonomie i Swietny wyglad.

Nowe materiaty uzyte do produkcji
sprawity, ze urzadzenia sa réwniez
wytrzymalsze i trwalsze.

Pochyty panel z kontrastowymi
pokrettami pozwala uzytkownikowi
w utamku sekundy, lekkim
dotknieciem dtoni, wybrac
wtasciwe ustawienie.
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MOC, NIEWIELKIE ROZMIARY
| NIEZAWODNOSC

Nowa linia STAR 60 stanowi doskonate rozwiazanie do matych kuchni, taczac moc i wydajnos¢ przy niewielkich

rozmiarach urzadzen. Ich zaleta jest duza wydajnosc i niewielkie zuzycie mocy.

Urzadzenia powstaty dzieki doswiadczeniu firmy MARENO, stanowiac odpowiedz na zapotrzebowanie klientow.

Uniwersalna konstrukcja
modutowa

Urzadzenia nowej linii STAR 60
cechuje uniwersalnosc i solidnosé.
Dzieki temu moga byc¢ zestawiane

w dowolny sposdb, tworzac system
dostosowany do danej powierzchni

i potrzeb kuchennych. Uniwersalna
konstrukcja modutowa moze zmiescic
kazdy rodzaj urzadzenia kuchennego.

Wszystkie elementy maja budowe
modutowa, ktéra pozwala naich rézne
zestawianie: moga stac obok siebie,
plecami do siebie lub by¢ sktadane

w systemie topow.

Elementy nastawne posiadaja gumowe
nézki do montazu na klasycznych
podstawach, blatach lub podstawach
chtodniczych. Moga by¢ tez taczone

z podstawami lub specjalnymi
stojakami.

Linia STAR 60 w wersji DROP-IN
umozliwia wbudowanie urzadzen
w pojedynczy blat roboczy.

Kompletnos¢ i uniwersalnos¢

Kompleksowa linia STAR 60 oferuje
wyroby, ktore sa dostosowane do
potrzeb matych, profesjonalnych
kuchni.

W sktad linii wchodza elementy

o roznych rozmiarach i szerokosci:
40, 60, 70, 80 100 cm, gtebokosci
60 cm na urzadzenia elektryczne

i 65 cm na urzadzenia gazowe.

Nieustajacy rozwoj

Linia STAR 60 firmy MARENO jest
wyposazona w wysokowydajne palniki
pozwalajace na efektywne i szybsze
gotowanie, bedace wynikiem ciagtego
opracowywania nowych rozwiazan do
profesjonalnych kuchni. Dodatkowo
linia oferuje kuchenki indukcyjne

z wokiem oraz innowacyjne grille
elektryczne do bezposredniego

i jeszcze szybszego przygotowywania
potraw.

Higiena przede wszystkim

Linia STAR 60 zapewnia maksymalna
higiene dzieki taczeniom pozbawionym
szczelin i ttoczonym komorom

oraz misom ociekowym utatwiajacym
utrzymanie czystosci.
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Idealne do

Fakty i liczb v niewielkich pomieszczen (bary szybkiej obstugi, bistra,
y _ y schroniska goérskie, budki itp.),
137 moqeh : v/ cateringu,
Alicienicercel v/ baroéw szybkiej obstugi nowego formatu,
Stal nierdzewna AISI 316, 304 i 430 . .
v/ gotowania w otwartych kuchniach, np.

6 kW: moc palnikow w bufetach i w punktach delikatesowych duzych centrow
10-litrowa frytkownica elektryczna o mocy 9 kW handlowych,

Indukcja o duzej mocy 5 kW

matych kuchni wymagajacych urzadzen o duzych
mozliwoéciach,

< X

dodatkowych obszaréw przygotowania obok gtéwnej kuchni.
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Trzony gazowe
Moc gazu na wyclagniecie reki

Wysoko wydajne kompaktowe kuchnie
gazowe gwarantuja doskonate efekty
gotowania wszelkiego rodzaju potraw.
Gazowe ptyty grzewcze dostepne

w wersji z 2 lub 4 palnikami posiadaja
takie same parametry techniczne,

jak urzadzenia wolnostojace.




Korzysci

Palniki maja wieksza moc, zwiekszaja
wydajnosc oraz zapewniaja doskonate
i szybkie gotowanie.

Linia STAR 60 oferuje rozne
konfiguracje, ktore pozwalaja
spetni¢ wszelkie potrzeby zwiazane
z przygotowaniem potraw.
Dostepne sa modele o duzej
wydajnosci (z palnikami o mocy

6 kW), a takze modele o mieszanej
wydajnosci (palniki o mocy 6 kW

+ palniki o mocy 3,5 kW).

Palniki sa hermetycznie osadzone
w ptycie, a cate urzadzenie jest
wodoszczelne.

Emaliowane zeliwo gwarantuje
wytrzymatos$é rusztow, natomiast
stal nierdzewna zapewnia
najwyzsze standardy higieny.

Piekarniki sa dostepne z komora
o standardowych wymiarach GN 1/1.

Powierzchnie zewnetrzne piekarnika
wykonano ze stali nierdzewnej,
natomiast wewnetrzne drzwiczki
gwarantuja wytrzymatosc.

Szczegoty techniczne

Moc gtéwnych palnikdw -

3,5 kW lub 6 kW.

Wszystkie palniki sa wyposazone
w detektor ptomienia i sterowane
zaworem bezpieczenstwa.

Blaty z wyttoczonymi komorami.

Odlegtos¢ miedzy palnikami:
35 cm z przodu i 27 cm z tytu.

Ruszty przystosowane do matych
naczyn, nawet o $rednicy 10 cm.

Oszczedny ptomien pilotujacy.
Nierdzewna komora piekarnika
utatwia utrzymanie higieny

i czystosci.

Dno piekarnika wykonane
ze stali nierdzewne,;.

Sngkie/
i wjdajne

Modele z piekarnikiem gazowym
Ptomien pilotujacy zapalany
zapalarka elektryczna zasilana
bateria.

Termostatyczna regulacja
temperatury od 140°C do 280°C.

Modele ze statycznym
i statyczno-wentylowanym
piekarnikiem elektrycznym

Elementy grzewcze moga
posiada¢ niezalezna regulacje.

Termostatyczna regulacja
temperatury od 110°C do 280°C.

Zasilanie 400 lub 230 V.
Wyposazony w ruszt ze stali

nierdzewnej o wymiarach
53 x 48 cm.
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Kuchnie elektryczne
Wielka moc w matej kuchni

Solidne oraz niezawodne ptyty
grzewcze i kuchnie elektryczne
MARENO gwarantuja najwyzsze]
jakosci rezultaty i niskie

zuzycie energii.
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Korzysci
Ptyty elektryczne posiadaja

6 réznych ustawien, umozliwiajac
uzytkownikowi regulacje mocy

i precyzyjna kontrole gotowania.
Lampka na panelu sterowania
sygnalizuje uzycie ptyty grzewczej.

Nowa ptyta kuchenna z pojedyncza
ptyta grzewcza o mocy 3,5 kW

i Srednicy 33 cm pozwala na
uzywanie wiekszych naczyn i jest
doskonata do gotowania duzej
ilodci potrawy.

Ptyty elektryczne sa hermetycznie
mocowane, co zapewnia ich tatwe
i bezpieczne czyszczenie. Kazda
ptyta grzewcza wyposazona jest
w termostat bezpieczenstwa,
ktdéry automatycznie wytacza

ptyte w przypadku braku naczynia
lub uzycia nieodpowiedniego
naczynia.

Nowy, taczony piekarnik
statyczno-wentylowany jest
bardziej uniwersalny, poniewaz
umozliwia rézne metody pieczenia
oraz réwnoczesne i jednolite
pieczenie roznych potraw.

Znormalizowane wymiary GN
1/1 umozliwiaja przenoszenie
tac prosto z piekarnika do
schtadzarki szokowej i lodowki.

Powierzchnie zewnetrzne
piekarnika wykonano ze
stali nierdzewnej, natomiast
wewnetrzne drzwiczki
zapewniaja wytrzymatosc.

1

Nowj, werttjlowany
piwko\mik +o sita,
z ktova trzeba

sie. (iozgr',

Szczegoty techniczne

Ptyty grzewcze z zeliwa
hermetycznie mocowane do
ttoczonego blatu kuchennego.
Wymiary: @ 22 cm o mocy

2,6 KWi@ 18 cm o mocy 1,5 kW.

Duze misy ociekowe
z zaokraglonymi krawedziami.

Statyczny i statyczno-
wentylowany piekarnik
elektryczny GN 1/1.

Grzatki piekarnika moga
posiada¢ niezalezna
regulacje.

Termostat do regulacji
temperatury w zakresie

od 110°C do 280°C.

Zasilanie 400 lub 230 V.

Wyposazony w ruszt ze stali
nierdzewnej o wymiarach
53 x 48 cm.
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Kuchnie ceramiczno-szklane
Wysokowydajne gotowanie

Trzony ceramiczno-szklane
umozliwiaja bardzo szybkie
gotowanie, znakomite efekty
i wyjatkowa oszczednosc.




Korzysci

Ptyta grzewcza ze szkta ceramicznego

umozliwia wieksza wydajnosc
nawet 0 65-70% przy zachowaniu
doskonatych wynikdw gotowania.

Strefy gotowania na jednej linii
z blatem utatwiaja przesuwanie
naczyn i utrzymanie czystosci.

W wersji wolnostojacej piekarnik
elektryczny GN 1/1 posiada funkcje
statyczna i wentylowana, co
umozliwia zastosowanie réznych
metod gotowania oraz réwnoczesne
gotowanie roznych potraw.

Dno piekarnika ze stali nierdzewnej

gwarantuje rownomiernosc gotowania

i wysoka wydajnosc.

Powierzchnie zewnetrzne piekarnika
wykonano ze stali nierdzewnej,
natomiast wewnetrzna strona
drzwiczek gwarantuje wytrzymatosc.

Doskonate re/zu(-l-o\-l-g
i niskie zuzycie
Mngi

Szczegoty techniczne

Ptyta ze szkta ceramicznego
o0 grubosci 6 cm osadzona
w korpusie.

Okragte 1-strefowe radiatory
grzewcze @ 22 cm o0 mocy
2,5kW i@ 18 cm o mocy

1,8 kW z regulacja mocy.

Obszar roboczy ptyty:
M40 51 x 34,5 cm
M70 51 x 64,5 cm

Lampki na panelu sterowania
sygnalizujace grzanie.

Regulacja grzania za pomoca
6 réznych ustawien.

Dla wiekszego bezpieczenstwa
lampka sygnalizuje ciepto
resztkowe (50°C]).

Komora piekarnika ze stali
nierdzewnej zapewnia
utrzymanie higieny i czystosci.

Termostatyczna regulacja
temperatury od 110°C do 80°C.

Zasilanie 400 lub 230 V.
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P'-Yty indllkcyjne
Duza wydajnosc
w krotszym czasie

Indukcja stanowi najnowoczesniejszy
system obroébki zywnosci, ktory
pozwala na szybkie i doktadne
gotowanie, zapewniajac doskonate
rezultaty.

Ptyty indukcyjne sa szczegdlnie
przydatne do wykanczania potraw

i gotowania, ktore wymaga

doktadnej kontroli temperatury.
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Korzysci
Indukcyjny system gotowania

gwarantuje niezwykle wysoka
wydajnosc na poziomie 90%

i niezawodne, jednolite wyniki.

Zasilanie wtacza sie tylko po
ustawieniu naczynia na ptycie,

jest podawane wytacznie do miejsca,
w ktorym znajduje sie naczynie,
natomiast pozostata powierzchnia
pozostaje chtodna i bezpieczna.

Pozwala to na oszczednos$¢ energii

i zmniejszenie kosztow eksploatacji.
Mniejsze rozproszenie ciepta
umozliwia stworzenie przyjaznych
warunkow pracy.

Catkowicie gtadka i hermetycznie
mocowana powierzchnia ptyty
zapewnia jej tatwe utrzymanie

w czystosci.

Sngkiw
i precyzyjne

go'l-oNMiol

Szczegoty techniczne

Ptyta ze szkta ceramicznego
o0 grubosci 6 cm osadzona
w korpusie.

Niezalezne strefy grzewcze
oznaczone kotem, @ 22 cm:
moc 5 kW, 5 kW w modelu
z wokiem.

Specjalne i delikatne tryby
gotowania dostepne dzieki
6 mozliwym ustawieniom mocy.

Zielona lampka na panelu
sterowania sygnalizuje grzanie.

Maksymalna wydajnos¢
uzyskuje sie do naczyn
o ptaskim dnie @ 12-22 cm.
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Frytownice
ldealny, chrupiacy efekt

Proste i niezawodne frytownice
MARENO oferuja najwyzsza
wydajnosc¢ przy zachowaniu
petnego bezpieczenstwa.

Korzysci

Frytownice MARENO zapewniaja
doskonate smazenie dzieki duzej
mocy wyjsciowej, ktéra gwarantuje
natychmiastowe wyréwnanie
temperatury.

Komory posiadaja duza wpuszczona
mise odciekowa i sa pozbawione
potaczen spawnych. Zostaty wykonane
z jednego kawatka blachy o konstrukgji
ttoczonej, co zapewnia szybsze

i tatwiejsze czyszczenie.

Frytkownice gazowe maja od spodu
strefe zimna do zbierania resztek
potraw, przedtuzajac w ten

sposo6b zywotnos$é robocza oleju.

Wszystkie modele posiadaja pochyte
dno dla skutecznego zlewania oleju.

Temperature mozna regulowac

w zakresie od 100°C do 180°C,

a wszystkie urzadzenia wyposazone
sg w termostat bezpieczenstwa

z recznym resetowaniem.




Smazenie

: o prawdzina
- e

-

Szczegoty techniczne

Dostepne dodatkowo kosze
o réznych pojemnosciach.

Wszystkie modele sa
wyposazone w wymienny filtr,
kosz, pokrywe i rurke do kurka
spustowego.

Frytkownice gazowe
zbiorniki 8-litrowe.

Nagrzewanie za pomoca
zewnetrznych palnikow,
ptomienia pilotujacego

i termopary bezpieczenstwa.

Frytkownice elektryczne
Komory 10-litrowe, modele
o mocy 6 kW lub 9 kW kazda
komora.

Nagrzewanie za pomoca
grzatki zanurzeniowej.

Lampki wskazuja uzywanie
elementéw grzewczych.

Grzatke mozna wychylaé
na zewnatrz komory,
utatwiajac czyszczenie.
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Ptyty bezposredniego
smazenia - grillowe
Gwarantowane rezultaty

Ptyta bezposredniego smazenia,
doskonata do warzyw, mies, ryb
i skorupiakow, zapewnia idealne
wyniki zaréwno pod wzgledem
jakosci, jak i wydajnosci.




Korzysci

Ptyty grillowe MARENO zapewniaja
znakomita wydajnos$¢ we wszystkich
modelach: z ptyta gtadka, ryflowana
i taczona.

Duza réznorodnos¢ modeli pozwala

na spetnienie wszelkich wymagan

w zakresie gotowania i bezposredniego
smazenia na ptycie, oferujac znakomite
wyniki bez rozpraszania ciepta.

Ptyty bezposredniego smazenia
MARENO dostepne w wykonczeniu
stalowym lub chromowanym
wyposazone sa w tagodnie nachylona
powierzchnie wraz z otworem
spustowym do odprowadzania ttuszczu
do zbiornika o pojemnosci do 2,5 litra.

Stalowe ptyty bezposredniego
smazenia stuza do szybkiego
gotowania, natomiast modele
chromowane idealnie nadaja

sie do delikatnego gotowania

z uzyciem mniejszej ilosci ttuszczu.

Wszystkie ptyty bezposredniego
smazenia zapewniaja duza
powierzchnie robocza

i posiadaja obwodowe ostony
przeciwrozpryskowe oraz
termostat bezpieczenstwa.

Szczegoty techniczne

Gazowe ptyty bezposredniego
smazenia

Zasilane gazowo z zaptonem
piezoelektrycznym. Kurki gazowe
z zaworem termostatycznym

i termopara.

Termostatyczna regulacja
temperatury do 7 réznych
ustawien dla obu rodzajéw ptyt
bezposredniego smazenia:
chromowanych i stalowych.

Stalowe, stabilizowane palniki
ptomieniowe z 2 odgatezieniami
i 2 rzedami ptomieni.

Duze powierzchnie smazenia:
M40 39,6 x 55,5 cm,
Mé60 59,6 x 55,5 cm,
M80 79,6 x 55,5 cm.

C/umg
sprzﬂmi@rzu\i%
glownego menu

Elektryczne ptyty bezposredniego
smazenia

Zasilane elektrycznie za pomoca
grzatek o wzmocnionej konstrukcji
ze stopu Incoloy. Termostatyczna
regulacja temperatury od 50°C

do 300°C.

Duze powierzchnie smazenia:
M40 39,6 x 55,5 cm,

Mé60 59,6 x 55,5 cm,

M100 99,5 x 55,5 cm.
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Grille
Przyjemnosc z duzej
mocy grillowania

Wydajny i innowacyjny grill jest idealny
do obrobki mies, ryb i warzyw. Grille
MARENO sa produkowane w szerokiej
gamie modeli i dostepne w dwdch
wersjach: gazowy lava-grill i grill
elektryczny.

S




Korzysci
Gazowy lava-grill oferuje nowoczesne
sposoby uzyskania tradycyjnego
smaku potrawy grillowanej na

weglu drzewnym. Wersja z rusztem
stalowym doskonale nadaje sie

do ryb i warzyw, natomiast wersja

do mies z taca ociekowa dostepna
jest na zamowienie.

Wszystkie grille gazowe moga by¢
pochylone dla skuteczniejszej
kontroli grillowania.

Innowacyjne grille elektryczne
umozliwiaja obrobke potraw
dzieki bezposredniej stycznosci

ze wzmocnionymi grzatkami
zapewniajacymi szybkie, mocne,
jednolite grillowanie na cate]
powierzchni i smakowite rezultaty.

Grille elektryczne moga byc¢
podnoszone dla utatwienia
czyszczenia. Posiadaja wyjmowana
tace do zbierania ttuszczu.
Parowanie wody sprawia,

ze potrawy sa soczyste.

Szczegoty techniczne

Gazowy lava-grill
Moc do 14 kW.

Obwodowe ostony
przeciwrozpryskowe.

Wyjmowane zbiorniki do zbierania
ttuszczu podczas grillowania.

Palnik ze stali nierdzewne]
AIS| 304.

Ciepto jest regulowane zaworem
bezpieczenstwa i termopara.

Powierzchnia grillowania:
M40 37 x 51,5 cm,
M80 66 x 51,5 cm.

Grillowanie 4o
Prawdzina
Przgj%noéé

Grill elektryczny

Duza moc do 8,16 kW
w modelu M80.

Regulacja mocy umozliwia
6 roznych ustawien ciepta.
Maksymalna temperatura
wynosi 400°C.

Lampka kontrolna ,grill ON”
sygnalizuje prawidtowe
dziatanie grzatek.

Powierzchnia grillowania:
M40 27 x 43 cm,

M60 36 x 43 cm,

M80 54,5 x 43 cm.




Patelnie

wielofunkcyjne

Od delikatnego gotowania do

duszenia, od szybkich dan po bardziej

skomplikowane potrawy - patelnia

wielofunkcyjna jest wszechstronnym

urzadzeniem kuchennym, ktére
gwarantuje spetnienie kazdego
wymogu przy zapewnieniu
optymalnych rezultatow.

Korzysci

Patelnia wielofunkcyjna oferuje
maksymalna wszechstronnos¢

i moze by¢ wykorzystywana jako
patelnia albo ptyta do smazenia,
do gotowania w kapieli wodnej
jako bemar oraz do smazenia
na ptytkim oleju.

Wanna o powierzchni roboczej
wykonanej z polerowanej stali
nierdzewnej zapewnia jednolite
gotowanie i mate rozpraszanie
ciepta.

Tryb delikatnego gotowania
umozliwia zdrowa obrdbke
termiczna z uzyciem mniejszych
ilosci ttuszczu.

Szczegoty techniczne

Urzadzenie dostepne

w modutach 40 i 60 cm jest
wyposazone W wanne
wykonana ze stali nierdzewne|.

Wzmocnione elementy
grzewcze umiejscowione
pod wanna moga ogrzewac
jedna lub dwie oddzielne
strefy gotowania.

Upraszczaja prace

Termostat reguluje
temperature w zakresie od 50°C
do 300°C, lampki sygnalizuja
prace urzadzenia.

Termostat bezpieczenstwa.

Otwor spustowy o duzej Srednicy
6 cm z korkiem, wyjmowana
wanna GN 1/1, H15 cm.




Makaroniarki

Proste

| wszechstronne

Praktyczne i wydajne makaroniarki
nowej linii STAR 60 tacza w sobie moc
oraz prostote obstugi z tatwoscia
utrzymania.

Korzysci

Dla zapewnienia wiekszej
elastycznosci firma MARENO oferuje
model M40 o pojemnosci 20 litrow,
idealny do ciasnych pomieszczen,

jak réwniez bardziej tradycyjny model
makaroniarki M60 o pojemnosci

28 litrow.

W celu zwiekszenia wydajnosci istnieje
mozliwos¢ regulowania ustawien

w zakresie od 1 do 6, aby kontrolowa¢
intensywnos$¢ gotowania réznych
rodzajow potraw: Swiezego

lub suszonego makaronu,

gnocchi i ravioli.

Makaroniarki maja zaokraglone
krawedzie, co utatwia ich czyszczenie.
Wszystkie modele sa wyposazone

w kosze i pokrywe.

Szczegoty techniczne

Korpus i zbiornik wykonane
ze stali nierdzewnej AlSI 316.

Kosze o wymiarach

14 x 29 x 12,5 cm.
Standardowo wyposazone
w kosze, dwa dla modutu
M40 i trzy dla modutu Mé0.

Dodatkowo dostepny kosz
jednoporcjowy i kosz GN2/3.

Elementy sterujace
napetnianiem i opréznianiem
wody umieszczone na panelu
przednim.

Grzatka zanurzeniowa
wykonana ze stali nierdzewne]
AIS| 304.

Termostat bezpieczenstwa
Z recznym resetowaniem.
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Bemary i podgrzewacze

Niezbedne dodatkl uzupetniajace
wyposazenie kuchni

Stuza do utrzymania wtasciwe;j
temperatury potraw, zapewniajac
bezpieczenstwo i niezawodnos¢
przez caty czas ich uzytkowania.




Korzysci

Zbiornik bemaru jest wykonany
z ttoczonej stali nierdzewnej

z zaokraglonymi krawedziami,
przyspawany do blatu roboczego
dla utatwienia czyszczenia.

Podgrzewacz stuzy do utrzymania
chrupkosci smazonych dan oraz
wtasciwej temperatury, jesli

sg Swiezo sporzadzane.

Urzadzenie przeznaczone

do pracy w srodowisku suchym
jest wyposazone w gorny i dolny
system nagrzewania.

Szczegoty techniczne

Bemar

Wielkos¢ pojemnika:

M40 1 x GN 1/1
M60 1 x GN 1/1 +2x GN 1/4
M80 2 x GN 1/1

Pojemnosé zbiornika:
M40 30,4 x 50,4 x 16 cm,
M60 51 x 50,4 x 16 cm,
M80 63 x 50,4 x 16 cm.

Nagrzewanie dzieki grzatkom
zewnetrznym z termostatyczna
regulacja temperatura wody

w zakresie od 30°C do 90°C.

Termostat bezpieczenstwa
wytacza urzadzenie w przypadku
nagrzewania przy braku wody

w zbiorniku.

Kurek spustowy dogodnie
umieszczony z przodu.

Dla zapemnienia
doskonatosci

kazdej potvany

Podgrzewacz

Wyjmowany pojemnik GN 1/1
z perforowana wktadka na dno.

Wzmacniane stopem
Incoloy elementy grzewcze,
umiejscowione pod zbiornikiem.

Nagrzewanie dzieki géornym
grzatkom promiennikowym.

Termostat umozliwia regulacje
temperatury w zakresie od 30°C
do 90°C.

Lampka kontrolna sygnalizuje
prawidtowa prace urzadzenia.
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Zlewozmywaki i blaty

robocze

Elementy wysokie] jakosci

Elementy neutralne - solidne,
kompaktowe i tatwe do czyszczenia
uzupetniaja blok kuchenny, tworzac
uzyteczne i funkcjonalne przestrzenie
robocze.

Korzysci

Wszystkie elementy zostaty doktadnie
wykonczone, aby umozliwi¢ ich szybkie
i tatwe czyszczenie.

Blaty robocze moga by¢ produkowane
w wersji z szuflada lub bez szuflady

i wykonane z ptyty kuchennej do
krojenia z nietoksycznego polietylenu.

Szczegoty techniczne

Wszystkie akcesoria sa wykonane
ze stali nierdzewnej AlS| 304

z wykorzystaniem doskonatej
jakosci elementéw o sprawdzonej
niezawodnosci.
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Podstawy
Solidna podstawa do pracy

Linia STAR 60 oferuje szeroki wybor
mocnych, uzytecznych, otwartych
podstaw i stojakdw.

Korzysci

Wytrzymate i funkcjonalne, niezbedne
do perfekcyjnego wykonczenia kuchni.
Dostepne w réznych wymiarach
40/60/70/80/100 cm oferuja
nieskonczona liczbe rozwiazan.
Neutralne podstawy moga by¢
wykonane z drzwiami lub szufladami.

Szczegoty techniczne

Drzwi i szuflady z wbudowanymi
uchwytami.
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Podstawy chtodnicze

dealnie zorganizowana
nrzestrzen

Seria STAR 60 oferuje podstawy
chtodnicze, ktére uzupetniaja blok
kuchenny i usprawniaja prace,
zapewniajac wszystko, co potrzebne,
w zasiegu reki.

i
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Korzysci

Podstawy chtodnicze MARENO

w dwoch szerokosciach dostepne

w roznych konfiguracjach z drzwiami
i szufladami oszczedzajacymi

przestrzen dla optymalnej organizacji.

Dostepne w wersji lodowki
(-2°C/+8°C) do przechowywania
Swiezej zywnosci i w wersji
zamrazarki (-15°C/-20°C)

do przechowywania zamrozonej
Zywnosci.

Wszystkie podstawy chtodnicze

sa wentylowane, aby zapewnic
jednakowa temperature i wtasciwy
poziom wilgotnosci. Zapewniaja
ponadto szybkie wyrédwnanie
temperatury po kazdym otwarciu
drzwi.

Podstawy chtodnicze MARENO
mozna takze instalowac na cokotach
murowanych. Wnetrza podstaw
posiadaja zaokraglone krawedzie,
zapewniajac ich tatwiejsze
czyszczenie.

Panel sterowania mozna wychyli¢

do przodu dla tatwiejszej konserwacji.

Szczegoty techniczne

Podstawy chtodnicze GN 1/1
ze stali nierdzewnej AlSI 304.

Szuflady GN 1/1 do pojemnikow
H10 cm.

Catkowicie wyjmowane szuflady
na prowadnikach teleskopowych
ze stali nierdzewnej AlSI 304.

Automatyczne rozmrazanie
i odparowanie kondensatu.

Izolacja poliuretanowa i przyjazny
dla $srodowiska czynnik chtodniczy,
ktory nie zawiera CFC ani HCFC.

tatwy w obstudze, intuicyjny
termostat elektroniczny.

‘* Lodowka i zamrazarka:

peAna organizacja
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Dodatki

Podstawowe dane

Sita kuchni lezy takze w réznorodnosci
wyposazenia dodatkowego.

MARENO oferuje szeroka game
rozwiazan uzupetniajacych

i dostosowujacych bloki kuchenne

do potrzeb pracownikow kuchni.

Korzysci

Dostepna jest szeroka gama podstaw
i stojakdéw do wszystkich rodzajow
urzadzen i rozwiazan taczacych wiele
urzadzen. Drzwi, szuflady i potki
uzupetniaja ciag.

Ostony ztacz, ktdre sa wykonczeniem
punktow potaczen miedzy
urzadzeniami ustawionymi obok
siebie, utatwiaja montaz i sprawiaja
wrazenie jednolitego blatu.

Dostepne sa przektadki wyréwnawcze
do stosowania miedzy urzadzeniami
dla zapewnienia przestrzeni lub jej
eliminacji.

Szczegoty techniczne

Wszystkie akcesoria sa
wykonane ze stali nierdzewnej
AISI| 304 z wykorzystaniem
doskonatej jakosci

elementéw o sprawdzone;j
niezawodnosci.
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Szczegoty techniczne

Legenda [EE Modele 1 Plyta mieszana &mm  Wymiary komory 1N Rozmiar GN pickarnika

@mm Wymiary zewnetrzne %ﬂ] Plyta mieszana @GN Rozmiar GN m Liczba pél grzewczych

V/Hz Zasilanie elektryczne mﬂ]ﬂ] (;Tr:mo:[/ana Qmm Wym'\ary powierzchni mkW Moc pél grzewczych

m Moc elektryczna yary owa.na ) roboczej S Piekarnik statyczny

Ac Stalowa powierzchnia [ Szuflady . . .
m Moc gazowa ch ) v Piekarnik konwencyjny
mﬂ Liczba stref grzewczych Cr romoviana nmm Wymiary wewngtrzne I]:' Temperatura
powierzchnia Moc elektryczna P

D Gtadka ptyta grzewcza @ Liczba komér D piekarnika I_I Stojaki

(g:rhzr;v:wcz\;vana piyta @l Pojemnos¢ komér n ()] Moc gazowa piekarnika g Szafki otwarte
Ptyty grzewcze i kuchnie gazowe
[Mod| QVmm Bw OB OB sV B Bon V/Hz ME e
C6FESTG 700-650-870h.  2x3,5kW - 2x6kW 4,2 - e - 570x530x295h  GN1/1  V230-3/50-60Hz - V400-3N/50-60Hz 4,2 19
C6FES7GP  700-650-870h. 4x6kW 4,2 - e - 570x530x295h  GN1/1  V230-3/50-60Hz - V400-3N/50-60Hz 4,2 24
C6FEV7G 700-650-870h. 2x3,5kW - 2x6kW 4,2 - - e 570x490x295h  GN1/1  V230-3/50-60Hz - V400-3N/50-60Hz 4,2 19
C6FEV7GP  700-650-870h. 4x6kW 4,2 - - e 570x490x295h  GN1/1  V230-3/50-60Hz - V400-3N/50-60Hz 4,2 24
C6FG76G 700-650-870h. 2x3,5kW - 2x6kW - 5 - - 570x530x295h  GN1/1 24
C6FG7GP 700-650-870h. 4x6kW - 5 - - 570x530x295h  GN1/1 29
C6FG116G 1100-650-870h. 3x3,5kW - 3x6kW - 5 - - 570x530x295h  GN1/1 33,5
C646G 400-650-295h.  1x3,5kW - 1x6kW 9,5
C64GP 400-650-295h. 2x6kW 12
C67G 700-650-295h.  2x3,5kW - 2x6kW 19
C67GP 700-650-295h. 4xb6kW 24
Ptyty grzewcze i kuchnie elektryczne
[Mod | Qwm OB S O Oon 32 Bw V/Hz k] 7|
C6FES7E  700-650-870h. 4,2 e - 570x530x295h GN1/1 2x@220 - 2x@180  2x2,6kW - 2x1,5kW V230-3/50-60Hz - V400-3N/50-60Hz 12,4
C6FES7EP 700-650-870h. 4,2 e - 570x530x295h GN1/1 4x(@220 4x2,6kW V230-3/50-60Hz - V400-3N/50-60Hz 14,6
C6FEV7E  700-650-870h. 4,2 - o 570x490x295h GN1/1 2x@220 - 2x@180  2x2,6kW - 2x1,5kW V230-3/50-60Hz - V400-3N/50-60Hz 12,4
C6FEV7EP 700-650-870h. 4,2 - o 570x490x295h GN1/1 4x(220 4x2,6kW V230-3/50-60Hz - V400-3N/50-60Hz 14,6
C64EM 400-600-295h. 1x@330 1x3,5kW V230/50-60Hz 3,5
Co4E 400-600-295h. 1x@220 - 1xP180  1x2,6kW - 1x1,5kW  V230/50-60Hz - V230-3/50-60Hz - V400-3N/50-60Hz 4,1
C64LEP 400-600-295h. 2x0220 2%2,6kW V230/50-60Hz - V230-3/50-60Hz - V400-3N/50-60Hz 5,2
C67E 700-600-295h. 2x@220 - 2x@180  2x2,6kW - 2x1,5kW  V230/50-60Hz - V230-3/50-60Hz - V400-3N/50-60Hz 8,2
C67EP 700-600-295h. 4x(220 4x2,6kW V230-3/50-60Hz - V400-3N/50-60Hz 10,4
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Ptyty grzewcze i kuchnie ceramiczno-szklane

@ Qw OESY O O B Bw ViHz W[
V6FEVTE ~ 700-650-870h. 472 - o 570x490x295h GN1/1  2x@220-1x@180-1x@145 2x2,5kW-1x1,8kW-1x1,2KW  v230-3/50-40Hz - V400-3N/50-60Hz 12,2
V6FEVIEP 700-650-870h. 42 - * 570x490x295h GN1/1 4x0220 4x2,5kW V230-3/50-60Hz - V400-3N/50-60Hz 14,2
V64E 400-600-295h. 1x0220-1x@180 1%2,5kW-1x1,8kW V230-3/50-60Hz - V400-3N/50-60Hz 4.3
VGLEP  400-600-295h. 20220 2x2,5kKW V230-3/50-60Hz - V400-3N/50-60Hz 5
V6TE 700-600-295h. 2x0220-1x@180-1x@ 145 2x2,5kW-1x1,8KW-1x1,2kW  V230-3/50-60Hz - V400-3N/50-60Hz 8
V6TEP  700-600-295h. £x@220 4x2,5kW V230-3/50-60Hz - V400-3N/50-60Hz 10
Ptyty indukcyjne

m @mm E mkw V/Hz M
164E 400-650-295h. 1x@220 TX5kW V400-3N/50-60Hz 5
167E 700-650-295h. 2x0220 2x5kW V400-3N/50-60Hz 10
IW64E WOK 400-650-295h. 1x@300 TX5kW V400-3N/50-60Hz 5
TT3435EU 340-400-100h. 1x@230 TX3kW VAC230/50Hz 3
Frytkownice

m @mm @ @[ @mm V/Hz m m 0
F64ER 400-600-295h. 1 10 220x340 V400-3N/50-60Hz 6

F6LERP 400-600-295h. 1 10 220x340 V400-3N/50-60Hz 9

F66ER 600-600-295h. 2 10+10 220x340 V400-3N/50-60Hz 12

F66ERP 600-600-295h. 2 10+10 220x340 V400-3N/50-60Hz 18

F64G8 400-650-295h. 1 8 240x420 7
F66G8 600-650-295h. 2 8+8 240x420 14
Ptyty bezposredniego smazenia

m @mm Ac  Cr S mm v Dﬂ]] HM]] Uﬂ] V/Hz M m
FT64EL e - 400-600-295h. e -  396x555 - - - 1 V400-3N/50-60Hz 3.9

FT64ELC e - 400-600-295h. - e  396x555 . - - 1 V400-3N/50-60Hz 3.9

FT64ER e - 400-600-295h. e -  396x555 - - . 1 V400-3N/50-60Hz 3.9

FT66EL o - 600-600-295h. e - 596x555 - - - 2 V400-3N/50-60Hz 7.8

FT66ELC o - 600-600-295h. - e  596x555 .« - - 2 V400-3N/50-60Hz 7.8




33

[Mod] D mm Ao SoOom [ 2O A M (0 V/Hz OE [
FT66EM o - 600-600-295h. e - 596x555 - - e - - 2 V400-3N/50-60Hz 7.8
FT66EMC o - 600-600-295h. - e  596x555 - - - e - 2 V400-3N/50-60Hz 7.8

FT610EL e - 1000-600-295h. e - 996x555 e - - - - 3 V400-3N/50-60Hz 1,7
FT610ELC e - 1000-600-295h. - e  996x555 - e - - - 3 V400-3N/50-60Hz 1,7
FT610EM e - 1000-600-295h. e - 996x555 - - e - - 3 V400-3N/50-60Hz 1,7
FT610EMC e - 1000-600-295h. - e  996x555 - - - e - 3 V400-3N/50-60Hz 1,7

FT64GL - e 400-650-295h. e - 396x555 e - - - - 1 5
FT64GLC - e 400-650-295h. - e 396x555 - e - - - 1 5
FT64GR - e 400-650-295h. e - 396x555 - - - - . 1 5
FT66GL - e 600-650-295h. e - 596x555 e - - - - 2 10
FT66GLC - e 600-650-295h. - e 596x555 - e - - - 2 10
FT66GM - e 600-650-295h. e - 596x555 - - e - - 2 10
FT66GMC - e 600-650-295h. - e 594x555 - - - e - 2 10
FT68GL - e 800-650-295h. e - 796x555 e - - - - 2 125
FT68GLC - e 800-650-295h. - e  796x555 - e - - - 2 125
FT68GM - e 800-650-295h. e - 796x555 - - e - - 2 125
FT68GMC - e 800-650-295h. - e 796x855 - - - e - 2 125
Grille

[Mod] @mm 23] < mm V/Hz kw] 7| w] @
CW64E 400-600-295h. 1 270x430 V400-3N/50-60Hz 4.08

CW66E 600-600-295h. 1 360X430 V400-3N/50-60Hz 5.44

CW68E 800-600-295h. 2 545x430 V400-3N/50-60Hz 8.16

GPL64G 400-650-295h. 1 370x515 7
GPL68G 800-650-295h. 2 660x515 14
Patelnie wielofunkcyjne

m @mm @ @l @mm m V/Hz m
VB64LE 400-600-870h. 1 13 320x480x90h. 1 V400-3N/50-60Hz 4,05

VB66E 600-600-870h. 1 21 520x480x90h. 2 V400-3N/50-60Hz 8,1
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Makaroniarki
[Mod| @mm S D Dmm V/Hz [kw] 7]
PC64LE 400-600-295h. 1 20 308x340x180h V400-3N/50-60Hz 5,67
PC66E 600-600-295h. 1 28 490x340x180h V400-3N/50-60Hz 9
Bemary i pogrzewacze
m @mm @mm @GN V/Hz m
B64LE 400-600-295h. 325x530x200h. GN1/1 V230/50-60Hz 1
B66E 600-600-295h. 487x530x200h. GN1/1+ GN1/4 V230/50-60Hz 1,8
B68E 800-600-295h. 650x530x200h. GN1/1 V230/50-60Hz 2
SP6LE 400-600-295h. GN1/1 V230/50-60Hz 2
Zlewozmywaki i blaty robocze Zespoty podstaw
[Mod] @ mm [ @ mm [Mod| @ mm H
ENS1 100-600-295h. . BC64 400-535-600h. -
EN64 400-600-295h. . BCs6 600-535-600h. -
EN64C 400-600-295h. . BC67 700-535-600h. -
EN66 600-600-295h. . BC68 800-535-600h. -
EN66C 600-600-295h. ] BV64 400-535-600h.
LAb6 600-600-295h. ] 400x500x150h BV66 600-535-600h. .
BV67 700-535-600h. .
BV68 800-535-600h. .
BV100 1000-535-600h. .
Podstawy chtodnicze
[Mod] (1] @mm kg m’ L V/Hz kw] 7|
MBR760CC  -2°+8°C  1200x630x610h. 110 08 128 V230/50Hz 035
MBR760PC  -2°+8°C  1200x630x610h. 110 08 128 V230/50Hz 0.35
MBR760PP  -2°+8°C  1200x630x610h. 90 08 128 V230/50Hz 035 =———
MBF760PP  -15°-20°C  1200x630x610h. % 08 128 V230/50Hz 0,44 -
MBR78PCC  -2°+8°C  1600x630x610h. 135 1,0 192 V230/50Hz 037
MBR78PPC  -2°+8°C  1600x630x610h. 130 1.0 192 V230/50Hz 037
MBR78PPP  -2°+8°C  1600x630x610h. 125 1.0 192 V230/50Hz 037
MBF78PPP  -15°-20°C  1600x630x610h. 125 1,0 192 V230/50Hz 0,44
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Wytaczny dystrybutor marki MARENO w Polsce:

Leven

Leven Group Sp. z o.0.
62-080 Sady k. Poznania

ul. Logistyczna 23

tel. 61 661 02 95
biuro@levengroup.pl
www.levengroup.pl

Oddziat GDYNIA tel. 885 568 852
Oddziat KRAKOW tel. 795 560 827
Oddziat POZNAN tel. 662 332 817
Oddziat WARSZAWA tel. 661 363 918

Oficjalny partner handlowy firmy Leven Group:





