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ENJOY
YOUR
KITCHEN

Przez ponad 50 lat MARENO stato sie solidna marka, dobrze znana
na catym swiecie z wysokiej jakosci i niezawodnosci swoich produktow.

Urzadzenia MARENO projektowane sa tak, aby byty maksymalnie praktyczne
w codziennym uzytkowaniu. Tworzymy je, w petni wykorzystujac zdobyte
przez nas do$wiadczenie w tym zakresie. Uwaznie stuchamy naszych
klientow i wspotpracujemy z profesjonalnymi mistrzami kuchni,

aby dostarczy¢ Panstwu najlepsze rozwiazania.

W naszych kuchniach kazdy szczegét jest przemyslany i zaprojektowany tak,
aby Panstwa praca stata sie tatwa i wydajna. Sprzet MARENO jest nie tylko
wydajny i niezawodny, lecz takze Swietnie sie prezentuje, jest ergonomiczny
i przyjemny w uzytkowaniu.

Skupiamy sie na ciagtej obserwacji rozwoju $wiata gastronomii i nawykow
zywieniowych. Oferujemy kompleksowe rozwiazania dla kazdego typu
profesjonalnych kuchni: hoteli, restauracji, baréw szybkiej obstugi,
kantyn firm i duzych instytucji oraz wielu innych.
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NOWY DESIGN PRZYSTAJE
DO GWIAZDY

Zawsze wrazliwa na potrzeby swoich
klientéw oraz na najnowsze trendy w
branzy gastronomicznej i projektowaniu
urzadzen firma MARENO wprowadza
na rynek nowy zestaw kuchenny,
taczacy piekno z wydajnoscia

oraz innowacje z tradycja.

Oto nowy STAR 90: stylowy,

nowoczesny i ergonomiczny.

Nowa nazwa

Zestaw kuchenny MARENO, wybrany

i oceniony przez mistrzéw kuchni

na catym swiecie, zostat dopracowany
zaréwno w zakresie rodzajow urzadzen,
jak i wygladu szczyci sie nowa nazwa:
Gwiazda, czyli STAR.

Niczym prawdziwa gwiazda jest
podziwiany ze wzgledu na swoje
piekno, talent i styl.

Nowa stylistyka

Zestaw STAR 90 prezentuje bardziej
nowoczesny wyglad bez utraty
jakichkolwiek charakterystycznych
cech, ktdre uczynity kuchnie MARENO
znanymi na catym Swiecie.

Ta restylizacja nowego projektu
przedstawia sugestywne przestanie
nowoczesnosci i poprawia ergonomie.
Niezwykle wydajny zestaw STAR 90
jest przyjemny dla oka i bardzo
praktyczny w uzyciu.
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NOWY DESIGN PRZYSTAJE
DO GWIAZDY

Pokretta

Charakterystyczne pokretta

o niepowtarzalnym ksztatcie staty
sie inspiracja do nadania nazwy

tej nowej serii urzadzen kuchennych.
Nowy design sprawia tez, ze pokretta
sa bardziej ergonomiczne i stylowe
niz kiedykolwiek wczesniej.

Dzieki zastosowaniu innowacyjnych
materiatow sa one rowniez
wytrzymalsze i trwalsze.

Pochyty panel z kontrastowymi
pokrettami pozwala uzytkownikowi
w utamku sekundy, lekkim
dotknieciem dtoni wybrac
wtasciwe ustawienie.

Uchwyty

Wzbogacone o nowe formy

i ergonomiczna koncepcje

uchwyty serii STAR staty sie jedyne
w swoim rodzaju. Ich konstrukcja
taczy sie ptynnie z ttoczonymi
drzwiami i poprawia chwyt.

Drzwi

Roéwniez drzwi uzyskaty nowy wyglad.
Charakterystycznie ttoczone zyskaty
nowoczesny ksztatt w prostej, bez
liniowo geometrycznej stylistyce.
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INNOWACJA | TRADYCJA
BEZSPRZECZNIE KROLUJA

STAR 90, serce i podstawa gotowania, stanowi sztandarowy zestaw marki MARENO. Linia STAR 90
jest uwielbiana we Wtoszech i na catym Swiecie. Zaprojektowany z naciskiem na innowacje zapewnia

imponujaca moc i wysoka wydajnosc.

Duza przestrzen dla wielkiego
dzieta

Linia STAR 90 jest przeznaczona

do kuchni, ktore wymagaja duzej
mocy. Umozliwia optymalna
organizacje przestrzeni roboczych

o duzych obszarach gotowania

i powierzchniach do przygotowywania
positkéw i ich wykanczania.

Wysoka wydajnos¢

STAR 90 wzmacnia talent i kreatywnos¢
kucharzy, co gwarantuje doskonate
rezultaty we wszystkich rodzajach
menu, nawet dla zamowien cateringu
dla duzej liczby uczestnikow.

Linia STAR 90 oferuje to co najlepsze

i najbardziej innowacyjne.

Wszystkie urzadzenia posiadaja moc
zwiekszona nawet o 40% aby zapewnic
maksymalna zywotnosc¢ i niezwykta
wydajnosc.

Kolorystyka

Wszystkie zewnetrzne Sciany

wraz z drzwiczkami urzadzen moga
by¢ lakierowane na dowolny kolor
z palety RAL.

Powtoka lakiernicza jest wysoko
odporna na porysowania.
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STYL, MOC | NIEZAWODNOSC

Innowacyjnosc w zakresie
materiatow i technik

STAR 90 oferuje duza liczbe
niezwyktych innowacji
technologicznych, ktore
zwiekszaja efektywnosc,
higiene i bezpieczenstwo.

Kuchenki gazowe wyposazone
sa w palniki o wysokiej wydajnosci
(efektywnos¢ 66%), co zapewnia

niespotykana moc i szybkos¢ gotowania.

Warnik do makaronu posiada
wbudowany system bezpieczenstwa,
zapobiegajacy przypadkowemu
wtaczeniu urzadzenia bez wlania
wody do zbiornika.

Kotty warzelne z ptaszczem wodnym
umozliwiaja uzytkownikom kontrole

poziomu wody w ptaszczu.

Woda w ptaszczu moze uzupetniana

automatycznie.

Frytkownice posiadaja gteboko
ttoczone komory i strefe zimna,
zapewniajac doskonate smazenie.
Elektroniczna kontrola temperatury
oznacza, ze sa bardziej precyzyjne
niz kiedykolwiek.

Koszty pod kontrola

Urzadzenia zestawu STAR 90 moga
by¢ fabrycznie skonfigurowane do
podtaczenia ich do Power Guardian®,
ekskluzywnego systemu sterowania
zasilaniem MARENO. Zaprojektowany
do zarzadzania urzadzeniami
elektrycznymi umozliwia on redukcje
zuzycia proadu nawet 0 43%.

Oznacza to niemata oszczednos$é,
ktora szybko zwraca koszty inwestycji.

Doskonaty wybor

MARENO opracowato swoja flagowa
linie STAR 90 jako najbardzie]
kompleksowa i wszechstronna

linie w dziejach. Mozna ja ustawic
w nieskonczonej ilosci konfiguracji,
spetniajac tym samym najbardzie]
wyszukane wymagania. Dzieki
wprowadzeniu ptyt grillowych

w module 120 cm oraz wokdéw
gazowych, nie ma lepszej odpowiedzi
na potrzeby gastronomii.

Maksymalna elastycznosc

STAR 90 pozwala na kreatywnosé,
gdyz umozliwia maksymalna
personalizacje kuchni, aby zaspokoic¢
najbardziej zréznicowane wymagania
w zakresie smaku i funkcjonalnosci.
Wszystkie urzadzenia mozna
ustawia¢ w trzech potozeniach: bok
do boku, tyt do tytu oraz w systemie
podwieszanym.

Top-y moga by¢ montowane na
podstawach, higienicznych (H2)
szafkach stojacych, stojakach i
szafkach chtodniczych. Opcjonalne
nozki zapewniaja mozliwos¢ ustawienia
topow na istniejacych blatach.
Wszystkie urzadzenia z gamy

STAR 90 mozna réwniez ustawic

w formie monoblocku oraz malowac

w dowolnym kolorze RAL.

Bezpieczenstwo i niezawodnosc

Wytrzymate i trwate — wszystkie
urzadzenia zestawu STAR 90 sa
skonstruowane ze stali nierdzewnej
AISI 304/304PS/316/441 z wyttaczanymi
blatami z blachy o grubosci 2 mm.

Zestaw STAR90 gwarantuje poziom
wodoodpornosci IPX5.

Tam, gdzie to konieczne, urzadzenia
sa wyposazone w wewnetrzne kanaty
odprowadzania ciepta, aby zapewnic
dtugi czas eksploatacji i niezawodnosc.
Ponadto posiadaja przestrzen
techniczna z tytu aby utatwic
demontaz i montaz.

Znakomite rozwiazania
zapewniajace
maksymalna higiene

Dzieki ttoczonym blatom, potaczeniom
“na wtos” i konstrukcji odptywdéw w
zbiornikach, zestaw STAR 90 zapewnia
proste, szybkie czyszczenie.

Wszystkie urzadzenia (za wyjatkiem
ptyt grillowych, grilli i makaroniarek)
sa zaprojektowane tak aby mozliwy
byt montaz kolumny wodne;.




Fakty i liczby

18 rodzajéw urzadzen
Ponad 140 modeli
Sprawnos¢ palnikéw > 60%

Doskonata paleta modutow: M20, M40, Mé0,
M80, M100 (jedyne zestawy z wokiem), M120

Idealny do:
v Srednich i duzych kuchni cateringowych, sieci hotelowych,
v/ Cateringu, szpitali, stotowek,

v Duzych restauracji oraz innych punktéw gastronomicznych.
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Kuchnie gazowe
Ogromny wybor

Trzony gazowe STAR 90 gwarantuja
doskonata wydajnosc i umozliwiaja
szybkie oraz efektywne gotowanie
wszelkiego rodzaju potraw.




Zalety i korzysci

Zestawy gazowe pozwalaja na
wydajniejsze, szybkie gotowanie
dzieki wysokosprawnym, otwartym
palnikom.

Regulowany zakres mocy palnikow to
od 1.6 do 6.0 kW i od 2.5 do 10.0 kW.
Kucharze moga wybiera¢ moc
wyj$ciowa urzadzenia poprzez

wybor mocy oraz uktadu palnikow

w urzadzeniu.

Trzony gazowe zapewniaja
maksymalna odlegtos¢ miedzy
palnikami, aby umozliwi¢ uzywanie
duzych patelni.

Ruszty sa zoptymalizowane pod mate
garnki o $rednicy 10 cm.

Palniki uszczelnione w miejscu
taczenia z blatem, a ptyty grzejne

sg skonstruowane tak, aby zapewnié
klase ochronnosci IPX5.

Piekarnik oferuje imponujaca
wydajnosc¢ dzieki spodowi z grubego
zeliwa, ktdéry gwarantuje réwnomierne
pieczenie.

Szczegoty techniczne

Blaty z misami ociekowymi
o gtebokosci 6,5 cm.

Energooszczedny ptomien
pilotujacy umieszczony wewnatrz
gtownego palnika.

Palniki umieszczone sa

w solidnych, rusztach zeliwnych
pokrytych emalia RAAF.
Dostepne sa rowniez ruszty
nierdzewne ze stali AISI 304.

Modele wolnostojace wyposazone

sa w przestrzen techniczng z tytu
aby utatwi¢ montaz.

Piekarnik statyczny GN 2/1,
w wersjach wolnostojacych.

tatwa obstuga przy uzyciu pokretet
umiejscowionych na panelu
gornym.

Zapemnienie
nqjlbpszgok
vezuHatow!

Komora piekarnika wykonana ze
stali nierdzewnej oraz wyjmowane
prowadnice zapewniaja utrzymanie
nienagannej higieny i sa tatwe

W Czyszczeniu.

Wewnetrzna strona drzwi
piekarnika wykonana z wyttaczanej
blachy ze stali nierdzewnej wraz

z uszczelnieniem labiryntowym
zapewniaja jego maksymalna
wydajnosc.

Drzwi po otworzeniu znajduja sie
w jednej linii z dnem piekarnika.

Temperatura pracy sterowana
termostatem: w piekarnikach
elektrycznych 110-280°C a

w piekarnikach gazowych

z termopara - 100-300°C.
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Piekarnik Maxi
Duzy rozmiar do duzych dan

Bardzo duze wymiary piekarnika Maxi
posiadaja bardzo wysoka wydajnosé.
Piekarnik Maxi produkowany jest

w dwdch wersjach: z 4-trzonowym

i 6-trzonowym palnikiem, ktory
umozliwia szefom kuchni obstuzenie
duzej liczby konsumentow
jednoczesnie, przy zachowaniu
doskonatej jakosci przygotowanych
positkow. Ma on modutowa
konstrukcje i mozna go taczy¢

ze wszystkimi elementami
sktadowymi zestawu STAR 90.

Zalety i korzysci

Piekarnik posiada imponujace
wymiary wewnetrzne:
97,5x69,5x39 cm.

Ttoczony top oraz wysokowydajne
palniki (6 lub 10 kW) nadaja temu
urzadzeniu niespotykany charakter,
ktory imponuje wydajnoscia.

Wersja wyposazona w elektryczny
grill 4.5 kW z regulatorem energii
umozliwia przygotowywanie
doskonatych zapiekanek au gratin.




BAYAZO o\ué@

do Nﬂjo\"‘kowo

Szczegoty techniczne

Duzy blat roboczy w wersji
bez trzony gazowego.

Blat posiada zaokraglone
krawedzie.

Ruszt ze stali chromowe;j

i z wielkowymiarowa
emaliowana taca (93 x 62 cm),
standardowo dostarczana

w zestawie.

Piekarniki gazowe wyposazone
w zawor bezpieczenstwa

oraz przycisk zapalarki
piezoelektryczne,j.

Temperatura regulowana
od 100°C do 300°C.
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Woki gazowe

Wyjatkowe urzadzenia
do wyjatkowych dan

Przygotowana na wszystkie rynki
oraz do kazdego rodzaju menu gama
urzadzen MARENO zostaje teraz
poszerzona o profesjonalne woki
gazowe.

Zalety i korzysci

Produkowane w wersji wolnostojace]
nowe woki sa wyposazone w wydajne,
szybkie palniki (jeden lub dwa)

w modutach 60 100 cm.

Mozna je instalowac w bloku
kuchennym lub przy $Scianie.

Wysokowydajne, otwarte palniki
wokow zapewniaja szybsze, bardziej
efektywne gotowanie z doskonatymi,
powtarzalnymi wynikami.

Palniki mozna tatwo zdejmowac,
co utatwia czyszczenie.

Blat jest wykonany z 2 mm blachy
ze stali nierdzewnej i i ma ksztatt
misy ociekowej. Ponadto posiada

odptyw do odprowadzania ptynow.




Szczegoty techniczne

Gtéwne palniki wykonane z zeliwa,
@ 19 cm, o mocy wyjSciowej

10 kW oraz 14 kW.

Regulacja mocy przez zawory
gazowe z termopara i palnikiem
pilotujacym.

Blaty z misa ociekowa
o gtebokosci 6,5 cm.

Zdejmowany, zeliwny ruszt
pod wok.

17
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Ptyty grzewcze gazowe
1 Simple Service
Gotowanie bez ograniczen

Niezbedne do tradycyjnego gotowania
i podgrzania potraw, oferuja
kucharzom maksimum wygody.
Mozna wykorzystywac cata
powierzchnie ptyty grzejnej,

ktéra doskonale nadaje sie do
przygotowywania sosow i wolno
gotujacych sie dan, wymagajacych
statej temperatury.




Zalety i korzysci
Ptyty grzewcze i Simple Service

sa idealne do gotowania w garnkach
i patelniach.

W celu spetnienia wszystkich
oczekiwan dostepne sa wersje gazowe,
elektryczne i Simple Service czyli
kombinacja 1/2 ptyty grzewczej

i 2 palnikow gazowych.

Wersja gazowa pozwala na
jednoczesne gotowanie réznych
potraw o réznych temperaturach
od 500°C posrodku ptyty do 200°C
na jej obrzezu.

Ptyta grzewcza dzieki duzej
powierzchni gwarantuje duza
wydajnosc i daje kucharzom
wielka swobode postugiwania
sie naczyniami o réznych
rozmiarach, w tym takze
duzymi garnkami.

Jednorodna powierzchnia ptyty
pozwala kucharzom przesuwad
naczynia bez ich podnoszenia

a takze utatwia czyszczenie.

Lity blat elektryczny posiada
niezalezne strefy grzejne do
zréznicowanego gotowania. Kazda
strefa posiada termostat, ktory
gwarantuje jednakowa temperature
w jej centrum i na obrzezach.

Wykonana ze stali 16M06, o gtadkiej
powierzchni chromowej, elektryczna
ptyta grzejna o grubosci 18 mm
posiada zaokraglone narozniki.

Blat jest wyposazony w rynne
ociekowa wokot ptyty. W rynnie
znajduje sie rowniez otwor
odptywowy.

Jednorodna powierzchnia ptyty
pozwala kucharzom przesuwac
naczynia bez ich podnoszenia

a takze utatwia czyszczenie.

Ptyty grzewcze dostepne sa rowniez
w wersji z piekarnikiem gazowym.
Ptyty grzewcze elektryczne

sa dostepne z piekarnikiem
elektrycznym 2/1 GN.

Doskonate
do stgs'l-kioh
vodzajow potvaw

Szczegoty techniczne

Ptyta grzewcza gazowa
i Simple Service

Ptyta grzewcza o powierzchni
z satynowym wykonczeniem
znajduje sie na tym samym
poziomie co ruszt palnikow
gazowych, co zapewnia
bezpieczne manewrowanie
naczyniami kuchennymi.

Grzanie przez zeliwny palnik
umieszczony pod pierscieniem
centralnym.

Moc ptyty grzewczej to 11.0 kW,
moc Simple Service to 7.0 kW.
Piezoelektryczny zapton

z wodoodpornym przyciskiem.
Zawor bezpieczenstwa

z termopara umozliwia ptynna
regulacje mocy.

Powierzchnia robocza ptyty
grzewczej: 78 x 70 cm.
Powierzchnia robocza Simple
Service: 38,5 x 70 cm.

Ptyta grzewcza elektryczna

Ptyta grzewcza z 2 lub

4 niezaleznie sterowanymi
polami o mocy 4.0 kW kazde,
35 x 35 cm.

Odstep 8 mm miedzy krawedzia
ptyty a blatem utatwia czyszczenie.
Powierzchnia robocza ptyty
elektrycznej: 72 x 72 cm.
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Kuchnie elektryczne
Moc sprawia, ze wszystko

jest prostsze

Proste i niezawodne kuchnie

elektryczne sa cennymi sojusznikami
w kuchni. Dzieki bezposredniemu
systemowi kontroli temperatury




Zalety i korzysci
Wytrzymate zeliwne ptyty grzejne

(30 x 30 cm) o mocy 4 kW gwarantuja
nadzwyczajne, szybkie przygotowanie
potraw.

Trzony elektryczne z blatami
ttoczonymi z blachy ze stali
nierdzewnej o grubosci 2 mm,
o zaokraglonych krawedziach,
zapewniaja tatwe i szybkie
czyszczenie.

6-pozycyjny regulator nastawczy
steruje doptywem ciepta. Wtaczenie
ogrzewania jest sygnalizowane
kontrolka LED na panelu sterowania.

W wersji wolnostojacej kuchnie
elektryczne sa dostepne ze
statycznym piekarnikiem
elektrycznym GN 2/1.

Szczegoty techniczne

Blaty ttoczone z jednego arkusza

blachy AISI 304PS o grubosci
2 mm.

Ptyty elektrycznie montowane
hermetycznie w blacie.

Kazda ptyta posiada osobny
termostat bezpieczenstwa
i automatyczny reset.

Blat z przettoczeniem

i z zaokraglonymi naroznikami
gwarantuje tatwe utrzymanie
w czystosci.

21
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Zasilanie VAC400 3N lub VAC230 3.

Wersje wolnostojace
z piekarnikiem lun TOP-y.
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Kuchnie z ptyta ceramiczna
Btyskawiczne gotowanie

tatwe w obstudze trzony z ptyta
ceramiczna zapewniaja doskonata
wydajnosc w krotszym czasie.

Zalety i korzysci

Dzieki swojej mocy umozliwiaja
one szybkie gotowanie wszelkiego
rodzaju potraw.

Kuchnie z ptyta ceramiczna osiagaja
maksymalna temperature 450°C
w ciagu zaledwie 3 minut.

Pola grzejne sa rowne z blatem,
co utatwia przestawianie naczyn
i utrzymanie czystosci.

10-pozycyjny regulator pozwala
uzytkownikom na wybér temperatury
w zakresie od 70°C do 450°C.

Kuchnie dostepne sa w wersji
wolnostojacej z piekarnikiem
elektrycznym GN 2/1.




Tmpexwl-wo\
podgrzemania
do 450°C
W t—iﬂgn 3 Mi'\M‘H

Szczegoty techniczne

Hermetycznie szczelna
ptyta ze szkta ceramicznego
o grubosci 6 mm.

Kwadratowe pola grzejne
o0 mocy 4.0 kW i wymiarach
27 x 27 cm kazde.

Wtaczenie ogrzewania jest
sygnalizowane kontrolka
na panelu sterowania.

Kontrolka sygnalizuje ciepto
resztkowe (50°C), zapewniajac
uzytkownikowi wyzsze
bezpieczenstwo.
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Kuchnie indukcyjne
Wysoka precyzja w gotowaniu

Nowoczesny, precyzyjny i wydajny
system gotowania indukcyjnego
gwarantuje doskonate wyniki.




Parametry wydajnosci
v/ Sprawnos¢

v/ Czas gotowania

v/ Czas stygniecia

v/ Temperatura powierzchni grzejnej
(po zagotowaniu 1 litra wody)

Zalety i korzysci

Gotowanie indukcyjne zapewnia
niezwykle wysoka wydajnos¢
(nawet do 90% w stosunku

do tradycyjnych rozwiazan)

i doskonate rezultaty.

Jest idealne do szybkiego gotowania
wymagajacego niezwyktej precyzji.

Kuchnie indukcyjne posiadaja
pola 0 mocy 5.0 kW (takze Wok).

Specjalna model kuchni indukcyjnej
posiada pola o mocy 7.0 kW
podzielone na dwa mniejsze

po 3.5 kW kazde w celu jeszcze
bardziej precyzyjnego sterowania

i zmniejszenia zuzycia energii.

Pozwalaja one na znaczne
oszczednosci energii, co przektada
sie na mniejsze koszty uzytkowania.
Dodatkowa korzys¢ to mniejsza
emisja ciepta, ktora wptywa na
korzystniejsza temperature

na kuchni.

Maksymalna tatwos$¢ w utrzymaniu
czystosci dzieki hermetycznie
szczelnemu blatowi ze szkta
ceramicznego o grubosci 6 mm.

90%
-50%
-50%

110°C / 230°F

Kuchnie indukedjne
o nowa Ae/{-‘,;\?go\

precyz)

Szczegoty techniczne

Pola o $rednicy 28 cm,
zaznaczone sitodrukiem
na ptycie szklane,j.

W wersiji specjalnej pole
grzejne oznaczone

linia konturowa.

6-pozycyjny regulator mocy
dla specjalnych i delikatnych
metod gotowania.

Grzanie uruchamia sie tylko
wtedy, gdy w strefie znajduje
sie naczynie do gotowania.
Wtaczenie ogrzewania jest
sygnalizowane kontrolka LED
na panelu sterowania.

Ciepto dostarczane jest tylko
na styku pola i naczynia.
Pozostata czesc¢ ptyty pozostaje
zimna.

Odlegtos¢ miedzy polami

na blacie wynosi 35 cm
gtebokosci i 40 cm szerokosci
dla duzych naczyn kuchennych.

Maksymalna wydajnosé
uzyskuje sie dla naczyn
o ptaskim dnie, @12-28 cm.

Blat urzadzenia bez kanatu
wentylacyjnego.
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Frytownice
Sztuka smazenia

Frytownice STAR 90 sa idealne do
przygotowania smazonych potraw,
ktore zawsze sa ztociste, pachnace,
czyste i suche. Nawet w duzych
ilosciach.

Zalety i korzysci

Doskonaty wspotczynnik mocy oferuje
wysoka wydajnosé i szybkie osigganie
zadanej temperatury roboczej.

Komory wykonane z gtebokottoczonego
arkusza blachy posiadaja zaokraglone
narozniki i krawedzie, co utatwia
utrzymanie czystosci.

Komory frytownic posiadaja zimna
strefe, gdzie zbieraja sie resztki
zywnosci. Wydtuza to zywotnos¢
frytury.

Elektryczne modele o pojemnosci

22 litrow oraz 23-litrowe modele
gazowe s3g wyposazone w sterowanie
elektroniczne.
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Szczegoty techniczne

Regulacja temperatury od
100°C do 185°C z doktadnoscia
do 1°C w wersji elektroniczne;.

Wersja elektroniczna jest
wyposazona w program
rozmrazania w celu
optymalnego wykorzystania
ttuszczow statych.

Znakomity wspotczynnik mocy:
gazowe frytownice od 0,96
kW/l do 1,05 kW/L; elektryczne
frytownice 0,86 kW/L.

Wszystkie modele sa
wyposazone w termostat
bezpieczenstwa.

Frytownice gazowe

Palniki gazowe, wykonane
ze stali nierdzewnej AISI304
znajduja sie poza komora.

Zapton piezoelektryczny.

Frytownice elektryczne

Grzatka wykonana jest ze stali
AIS| 304. Grzatki obracaja

sie 0 90 st. dla utatwienia
czyszczenia komory.

Parametry wydajnosci
Wydajnosé smazenia ziemniakéw w komorze w przeliczeniu na godzine:
v/ do 36,6 kg mrozonych ziemniakéw

v do 38,4 kg surowych ziemniakéw
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Ptyty grillowe
Bardzie| stylowe 1 wydajne niz
kiedykolwiek

Ptyty grillowe STAR 90 prezentuja
zupetnie nowa konstrukcje i oferuja
wieksza moc, gwarantujaca doskonate
wyniki gotowania w krotszym czasie.

Zalety i korzysci

Wysoka moc wyjsciowa - nawet
31.5 kW

W celu realizacji oczekiwan
wymagan rynku STAR 90 oferuje
szeroka game modutow 40/60/80 cm
wzbogacanych o dodatkowe,

nowe urzadzeniao dtugosci
segmentu 120 cm.

Nowe ptyty grillowe do smazenia

z wspawanymi ptytami w wersji
gtadkiej, mieszanej i ryflowanej,

z ptyta pozioma lub pochyta,
gwarantuja jednolita temperature

i tatwos$¢ utrzymywania w czystosci.

Obnizone ptyty urzadzen oferuja
lepsza kontrole procesu gotowania,
nawet w niskich temperaturach.




Szczegoty techniczne
Dostepne z ptyta ze stali miekkiej
weglowej lub chromowana.
Wyposazone sa w otwor do
czyszczenia oraz szuflade 2.5 ltr.

Termostat bezpieczenstwa jako
wyposazenie standardowe we
wszystkich modelach.

Zdejmowane ostony
przeciwrozbryzgowe, korek

i szuflada do czyszczenia ptyty
grzejnej na zyczenie.

Gazowe ptyty grillowe

Palnik z 2 ramionami i 4 rzedami
ptomienia.

Modele gazowe z klasycznym
sterowaniem umozliwiaja regulacje
temperatury w zakresie 200-400 °C,
co zapewnia duza moc i szybkos¢
smazenia.

Zapton piezoelektryczny
z wodoodpornym przyciskiem.

Moc urzadzen
grovarcia

Sukb%u!

Modele z zaworem
termostatycznym

i termopara do regulacji
temperatury w zakresie

od 110°C do 280°C.

Doskonata kontrola temperatury
idealnie sprawdza sie

w przypadku delikatnych
potraw.

Elektryczne ptyty grillowe

Grzatki wykonane ze stali
tytanowej Incoloy.

Regulacja termostatem
w zakresie od 110°C do 280°C.
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Grille gazowe, elektryczne
1 lava-grille

Dla wymagajacych klientow

Grille gazowe, elektryczne czy
lava-grille stanowia doskonaty wybér
dla zdrowego, smacznego gotowania
miesa, ryb i warzyw.




Zalety i korzysci

Moc doskonata do szybkiego

i perfekcyjnego gotowania: 22 kW

w modelach gazowych, 25 kW

w lava-grillach i 19,8 kW w grillach
elektrycznych.

Wolnostojace grille gazowe posiadaja

solidna konstrukcje i sa tatwe w uzyciu.

Grille wyposazone sa w zbiornik na
wode, do ktdrego sptywa wytopiony
ttuszcz. Dzieki wodzie ttuszcze
szybko sie wychtadzaja.

Lava-grille umozliwiaja kucharzom
odtwarzanie charakterystycznego
smaku potraw grillowanych na weglu
drzewnym. Jednolita temperatura
zapewnia najlepsze wyniki.

Grille elektryczne pozwalaja
na przygotowanie potraw
bezposrednio na specjalnych,
wzmacnianych grzatkach
elektrycznych.

Taca z woda sprawia, ze mieso
zachowuje podczas gotowania
doskonale delikatna i soczysta
postac.

Szczegoty techniczne

Wszystkie modele sa wykonane
ze stali nierdzewnej AlS| 304.

Grille gazowe

Palnik wykonany ze stali
nierdzewnej AISI| 304 jest
zabezpieczony promiennikowym
elementem grzewczym ze stali
nierdzewnej AISI 316, tatwo
zdejmowanym do czyszczenia.

Zawor bezpieczenstwa
z termopara umozliwia
regulacje ptomienia.

Odwracany, pochyty ruszt do
miesa oraz poziomy ruszt
do ryb i warzyw.

Ruszt wykonany jest z zeliwa
i posiada rynienke ociekowa
na ttuszcz..

Ostona przeciwrozbryzgowa
z trzech stron, H= 13,5 cm.

Skrobak do rusztu dostarczany
w zestawie jako wyposazenie
standardowe.

Powierzchnia robocza:
M40 31,6 x 63,9 cm,
M80 63,2 x 63,9 cm.

Sekret
niezapomnianego
grilla

Grill gazowy kamienny

Ogrzewany przez stabilizowane
palniki gazowe wykonane

ze stali nierdzewnej AlS| 304

z palnikiem pilotowym

i termopara bezpieczenstwa.

Powierzchnia grzewcza moze

by¢ ustawiona na dwoch poziomach
w celu uzyskania optymalnych
warunkow grillowania.

Wyjmowana taca do zbierania
ttuszczu w celu zapewnienia
tatwego czyszczenia.

Ostona przeciwrozbryzgowa
z trzech stron.

Powierzchnia robocza:
M40 38 x 64,5 cm,
M80 78 x 64,5 cm.

Grill elektryczny
Wyposazony w 6-pozycyjny
regulator energii, temperatura
maksymalna 400°C.

Kontrolka LED sygnalizuje
poprawna prace urzadzenia.

Powierzchnia robocza:
M40 27 x 64 cm,
M80 54,5 x 64 cm.
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Patelnie wielofunkcyjne
Multicooking

Wszechstronna potega w kuchni

Patelnia wielofunkcyjna Multicooking
jest to zwarta sita technologii
oferujaca niesamowita réznorodnos¢
trybow sporzadzania positkow.

Zalety i korzysci

Rozliczne funkcje w jednym
urzadzeniu: patelnia wielofunkcyjna
moze by¢ wykorzystywane jako
patelnia czy ptyta grillowa,

jako bemar oraz do ptytkiego
smazenia na oleju.

Ta wielofunkcyjna maszyna
wyposazona jest w dwie niezaleznie
sterowane strefy do jednoczesnego
zarzadzania réznymi trybami
gotowania potraw.

Zbiornik posiada powierzchnie

robocza wykonana z polerowanej stali
nierdzewnej, ktéra zapewnia jednolite
gotowanie i mate rozpraszanie ciepta.

Tryb delikatnego gotowania umozliwia
zdrowe gotowanie z uzyciem
mniejszych ilosci ttuszczu.

—




st stkie przepis
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Szczegoty techniczne
Wersja elektryczna dostepna
w module 60 cm.

Umieszczone pod zbiornikiem
wzmachniane grzatki ze stali
tytanowej INCOLOY ogrzewaja
dwie niezaleznie sterowane
strefy.

Temperatura sterowana
termostatem w zakresie

od 50°C do 300°C.

Kontrolka LED sygnalizuje
prawidtowa prace urzadzenia.

Termostat bezpieczenstwa.
Odptyw o duzej srednicy 6 cm

z kurkiem, wyjmowany basen
GN 1/1, wysoko$¢ H = 15 cm.
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Warniki do makaronu

Dla najwyze] jakosci za pierwszym
razem, za kazdym razem

Warniki do makaronow nowej linii
STAR 90 sa tak zaprojektowane,
aby zapewni¢ wyzsza wydajnos¢
przy prostocie obstugi i czyszczenia.




Zalety i korzysci
tatwe czyszczenie dzieki gteboko-

ttoczonej komorze i zaokraglonym
naroznikom i krawedziom.

Prosty, przyjazny dla uzytkownika
panel sterowania pozwala na szybkie
napetnianie woda i automatyczne
dopetnianie w trakcie pracy
urzadzenia.

Regulator energii umozliwia bardzie|
efektywne sterowanie wrzeniem

w celu optymalnego gotowania
suchego makaronu jajecznego,
Swiezo wykonanego makaronu

czy klusek ziemniaczanych (gnocchi).

Aby zagwarantowa¢ maksymalne
bezpieczenstwo, warnik do gotowania
makaronu jest wyposazony

w przetacznik cisnieniowy, ktory
odcina grzanie od urzadzenia,

jesli nie ma wody w zbiorniku.

Kazda porgja
makarona idealnie
ugal'oNMA'

Szczegoty techniczne

Gteboko-ttoczona komora
wykonana jest z jednego
arkusza stali nierdzewnej

AIS| 316L. Komora wpuszczona
jest w blat z rynna ociekowa.

Modut automatycznego
podnoszenia koszy warnika
do makarondw.

Gazowy warnik do
makaronow

Palnik ze stali nierdzewne;j
na zewnatrz zbiornika.

Zawor bezpieczenstwa

z termopara, umieszczony
wraz z przyciskiem zaptonu
na panelu przednim.

Elektryczny warnik

do makaronow

Grzatki wewnatrz zbiornika,
wykonany ze stali nierdzewne;j
Aisi 304, obracane w celu
tatwego czyszczenia komory.
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Patelnie uchylne
Nadzwyczajna wydajnosc dla
wymagajacych szefow kuchni

Proste i praktyczne w uzyciu
patelnie uchylne idealnie nadaja
sie do obstugi wszelkiego rodzaju
obiektow gastronomicznych,

od matych restauracji do szpitali

i duzych scentralizowanych kuchni.

Sa one doskonate do przygotowywania
pieczonych i duszonych mies,
potrawek, zapiekanek oraz tych dan,
ktdre wymagaja szeregu odrebnych
etapow przygotowania.




Zalety i korzysci

Patelnie uchylne o poj. 80 120 litrow
umozliwiaja gotowanie duzych ilosci
potraw.

Posiadaja konstrukcje, ktéra utatwia
szybkie i tatwe ich czyszczenie:
zbiornik mozna tatwo i szybko
podniesc recznie lub automatycznie
poprzez uktad elektryczny.

Patelnie wyposazone sa w duzy
odptyw utatwiajacy gotowanie
i czyszczenie urzadzenia.

Pokrywa z podwojnymi $ciankami
zapewnia wieksza szczelnosc

i tatwo$¢ manewrowania.

Narozniki patelni sa zaokraglone.

Szczegoty techniczne

Zbiornik do gotowania ze stali
nierdzewnej AISI 304, grube dno
wykonane ze stali miekkiej

lub specjalnego stopu Duplex.

Stal oferuje szybsze przenoszenie
ciepta, co skraca czas gotowania.

Stop DUPLEX zapewnia stabilnos¢
termiczna, odpornosc na korozje

i tatwos¢ czyszczenia.

Automatyczne napetnianie woda
przy pomocy elektrozaworu
z kranikiem w blacie.

Pokrywa z podwojnymi $ciankami
z umiejscowionym z tytu profilem
ociekowym. Wytrzymate zawiasy
ze stali nierdzewnej AlS| 304
oraz przeciwwaga sprezynowa
gwarantuja maksymalne
bezpieczenstwo.

8 rzedow ptomieni w modelu M80
oraz 12 w modelu M120 zapewnia

réwnomierny rozktad temperatury.

Temperatura regulowana
termostatem w zakresie od 100°C
do 285°C co utatwia kontrole

nad gotowaniem.

Mikroprzetacznik odtacza zasilanie

w przypadku podniesienia
zbiornika.

i |>Yos<|® w wl-\rzgmo\r\iu
w czgs-l-oéoi

Gazowe patelnie przechylne

Palnik ze stali chromowe;j
oraz zawor gazowy z termopara.

Elektryczne patelnie
przechylne

Wzmacniane elementy grzewcze
w obudowie aluminiowej w
kontakcie z podstawa zbiornika,
zapewniajace zmniejszenie
zuzycia energii.
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Kotly warzelne
Rezultaty, na ktorych mozna polegac

Kotty warzelne sa bezpieczne

i praktyczne w uzyciu. Kotty
wyposazone sa w grzanie
bezposrednie oraz ptaszcz wodny,
odpowiednie do niezliczonych
zastosowan i nadajace sie do
wszystkich rodzajow gotowania
zanurzeniowego. Kotty warzelne sa
idealnym rozwiazaniem do szpitali,
stotowek, hoteli i restauraciji.




Zalety i korzysci

Maksymalna kontrola i petne
bezpieczenstwo w miejscu pracy.
Regulator energii aktywuje i reguluje
doptyw ciepta.

Kotty warzelne z grzaniem
posrednim sa wyposazone

w wytacznik cisnieniowy odcinajacy
doptyw ciepta do urzadzenia w
przypadku braku wody

w zbiorniku. Ulepszony system
bezpieczenstwa wskazuje niedobory
wody w ptaszczu wodnym, a uktad
automatycznego dopetniania

jest dostepny jako wyposazenie
dodatkowe.

Dostepne sa kosze do gotowania
ryzu, makaronu i warzyw.

Szczegoty techniczne

Dno ze stali nierdzewnej AISI 316L
i boki ze stali nierdzewnej AlSI 304.

Napetnianie goraca lub zimna
woda za pomoca elektrozaworow
uruchamianych z panelu
sterowania.

Zawor spustowy 2" z uchwytem
wykonanym z tworzywa
nienagrzewajacego sie
materiatu izolacyjnego.

Pokrywa uchylna z przeciwwaga,
otwierana do kata 90°, z przednim
nienagrzewajacym sie uchwytem.

Wytwarzana przez wode para
niskocisnieniowa w ptaszczu
grzejnym zapewnia posrednie
ogrzewanie.

Dostepne sa takze modele

z automatycznym odpowietrzeniem
ptaszcza wodnego, dziatajacym

w trakcie pracy kotta.
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Gazowe kotty warzelne

Palniki ze stali nierdzewnej
AIS| 304 na zewnatrz zbiornika
lub ptaszcza wodnego.

Zawor bezpieczenstwa z termopara
oraz przycisk zaptony umieszczone
na panelu frontowym.

Elektryczne kotty warzelne
Ogrzewanie posrednie za pomoca
wzmacnianych elementow
grzewczych wewnatrz ptaszcza
grzejnego.

Ogrzewanie bezposrednie
za pomoca elementow grzewczych
na zewnatrz zbiornika.
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Bemary i podgrzewacz zywnosci
Wtasciwy stopien doskonatosci

Urzadzenia stuza do podgrzewania
potraw i utrzymywania ich w cieple,
bez utraty smaku lub wtasciwosci
odzywczych.

Zalety i korzysci

Komora bemara posiada wewnatrz
zaokraglone narozniki, co utatwia
jej czyszczenie oraz pochyte dno
umozliwiajace szybki odptyw wody.

Podgrzewacz zywnosci to doskonate
rozwiazanie do utrzymywania
chrupkosci smazonych potraw,

jak gdyby byty Swiezo sporzadzone.

Urzadzenie przeznaczone do pracy
w suchym srodowisku jest wyposazone
w gorny i dolny system ogrzewania.




Szczegoty techniczne

Komory przystosowane do
pojemnikow GN 1/1 + 1/3 H=15
cm w module 40 cm. Podwdijna
objetos¢ w module 80 cm.

Termostat bezpieczenstwa
zapobiegajacy wtaczeniu
urzadzenia bez wody

w komorze.

Temperatura regulowana
w zakresie 30°C do 90°C.

Odptyw wody poprzez przewdd
przelewowy.

Dostarczany standardowo

z perforowanym podwdjnym
dnem i poprzeczka do
podtrzymywania pojemnikow.

Bemar gazowy

Palniki ze stali nierdzewne]
na zewnatrz komory.
Termostatyczny zawor
bezpieczenstwa z termopara
reguluje doptyw ciepta.

Bemar elektryczny

Wzmacniane elementy grzewcze
na zewnatrz komory wraz

z temperatura sterowana
termostatem.

Pv" :\ro ko/ﬂ'vfo(d\
vz Wywanych
f mpo-l-vgwl g

Goracy pojemnik
Wyjmowany pojemnik GN 1/1
z podwojnym dnem perforowanym.

Grzatki wykonane ze stali tytanowej
INCOLQY, umiejscowione pod
zbiornikiem.

Gorne elementy grzewcze Infrared.
Termostat umozliwia regulacje
temperatury w zakresie od 30°C
do 90°C.

Kontrolka sygnalizuje prawidtowe
dziatanie urzadzenia.
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Elementy neutralne

Przestrzen na efektywna prace

Praktyczna i efektywna linia STAR 90
oferuje solidne, tatwe do czyszczenia
blaty robocze, wykonane ze stali
nierdzewnej.

Zalety i korzysci

Blaty robocze bez otworow
wentylacyjnych zapewniaja duzo
miejsca, ktdre mozna wykorzystywac
do przygotowywania potraw

oraz jako powierzchnie pomocnicza.

Blaty sa starannie wykonczone,
co zapewnia szybkie i tatwe ich
czyszczenie.

Szczegoty techniczne
Moduty 40/60/80 cm sa
przystosowane do pojemnikow
H=15cm.

Moduty sa dostepne w dwdch
wersjach: jedne bez szuflad o
nieruchomym przednim panelu,
a drugie z szufladami

o0 zaokraglonych krawedziach,
z prowadnikami teleskopowymi
oraz uchwytem przez cata
szerokos$¢é modutu.
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Podstawy

Podstawy, ktore zaspokajaja
wszystkie potrzeby

Wygodne i wytrzymate podstawy
szafkowe oraz stojaki stanowia
doskonate uzupetnienie
wyposazenia kuchni.

Zalety i korzysci
Wielofunkcyjne i solidne podstawy
szafkowe mozna rozbudowywacé

o szeroka game akcesoriow,
tacznie z szufladami, zestawami
grzewczymi i prowadnicami.

tatwe w utrzymaniu w czystosci,
o podwdjnych $ciankach podstawy
szafkowe H2 maja zaokraglone
dolne i pionowe krawedzie
wewnetrzne o duzym promieniu
(R =15 mm) oraz wyttaczane
prowadnice.

Szczegoty techniczne

Podstawy szafkowe o wytrzymatej Stojaki wykonane z elementow oraz do zestawu grzewczego
konstrukcji, o bokach i panelach rurowych ze stali nierdzewnej. do modutéw 40 i 80 cm

ze stali nierdzewnej, dostepne z regulacja temperatury

w wersjach 20/40/60/80/120 cm. Przeznaczone do stosowania w zakresie od 50°C do 90°C.

wraz z otwartymi szafkami lub
System szybkiego mocowania wyposazone w prowadnice do
topow do podstaw. pojemnikow GN, drzwiczek lub
szuflad 40 lub 60 cm,
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Podstawy chtodnicze

Joskonale zorganizowana
orzstrzen

Seria STAR 90 oferuje szeroka game
szaf chtodniczych z szufladami,
ktére optymalizuja przestrzen

i utatwiaja prace w kuchni.




Zalety i korzysci
Podstawy chtodnicze sa idealne
do tworzenia ergonomicznych,
wydajnych stanowisk pracy,

co pozwala kucharzom miec
wszystko pod reka.

Wszystkie podstawy sa wentylowane,

aby zapewnic jednakowa temperature

i wtasciwy poziom wilgotnosci.
Ponadto zapewniaja szybki powrdt
wtasciwej temperatury po kazdym
otwarciu szuflady.

Podstawy sa dostepne w wersji
lodéwki (-2°C/+8°C) do konserwacji
i przechowywania swiezej zywnosci,
a takze w wersji mrozniczej
(-15°C/-20°C) do konserwacji

i przechowywania zamrozonej
zZywnosci.

Wszystkie podstawy chtodnicze
mozna takze instalowac
na murowanych cokotach.

stgsl‘ko
W odpowiedniej
temperaturze

i W zasiegu vekKi

Szczegoty techniczne

Zaprojektowane tak, aby by¢
podstawa do topéw w modutach
do 120 cm.

Wykonane ze stali nierdzewnej
AlSI 304 18/10, o grubosci

50 mm, oraz pianki
poliuretanowej wolnej

od zwiazkow HCFC.

Podstawy sa dostepne
zarowno w wersji chtodniczej,
jak i mrozniczej, z dwiema
wyjmowanymi szufladami

ze stali nierdzewnej na
teleskopowych prowadnicach.

Pojemnos¢ GN 2/1 zapewnia
dostateczna ilos¢ miejsca
do przechowywania i tatwy
dostep.

Chtodzenie wentylowane
z elektroniczna regulacja
temperatury.

Rozmrazanie elektroniczne

w wersji chtodniczej oraz
automatyczne rozmrazanie

w przypadku wersji mroznicze;.
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Akcesoriai elementy
wykonczeniowe

Styl w kazdym szczegole

STAR 90 oferuje szeroka game
inteligentnych rozwiazan i elementéw
uzupetniajacych do wykonczenia

i spersonalizowania blokéw
kuchennych.

Zalety i korzysci

Dostepny jest szeroki wybdr
niezawodnych, najwyzszej jakosci
akcesoriow do dostosowania zestawu
STAR 90 do konkretnych potrzeb
klienta.

W celu wzbogacenia wygladu kuchni
linia STAR 90 oferuje szeroki wybor
doskonatych wykonczen, w tym
odporne na zarysowania powtoki
malowane we wszystkich kolorach
RAL oraz jednoczesciowe,
bezztaczowe blaty robocze.
Wykonane ze stali nierdzewne;j
elementy wykonczeniowe bokow
paneli i krawedzi nadaja
eleganckiego wygladu.

Aby zapewnic jeszcze wieksza
funkcjonalnosc kuchni, MARENO
oferuje blaty do porcjowania,
porecze obwodowe, cokoty

oraz kolumny wodne.

Spawane, szczelne drzwi z systemem
samodomykajacym dostepne sa
na zyczenie.

Szczegoty techniczne
Wszystkie akcesoria

sa wykonane ze stali
nierdzewnej AISI| 304.
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Dane techniczne

Mieszana ptyta grzejna

Legenda [l Mod JERVISNN (I & Liczba studni O e
@mm Wymiary zewnetrzne %ﬂ] Chromowgna mieszana @l Objetos¢ studni B 9 .
ptyta grzejna . : n () Wyjscie piekarnika
V/Hz Zasilanie Rowk ) @mm Rozmiar studni - gazowego
t . .
W  wyjscie elektryczne m g:;:/éjr?;/vana Py ©GN Rozmiar studni GN BleN  Rozmiar N piekarnika
M wyjscie gazowe Ac Stal [Jmm  Powierzchnia robocza 33 Liczba stref gotowania
mﬂ Liczba stref gotowania cr Chromowany Dm Zasilanie na powierzchni m kW  Wyjécie stref gotowania
D Gtadka ptyta grzejna roboczej S Piekarnik statyczny
Duplex  Stal dupleksowa / i .
Chro_mowana ptyt stal miekka 3 Szuflady \ Piekarnik z wentylatorem
grzejna ’ nmm Womi
ymiary wewnetrzne
Kuchnie grzejne
[Mod| QDimm Bw Oz OB s Vv Omm Oon ViHz Mz e
NC9FE8G28  800-900-870h.  3x6kW - 1x10kW b o - 570x690x300h.  GN2/1 V400-3N/50-60Hz 6 28
NC9FG8G32  800-900-870h. 4x6kW 8 ° - 570x690x300h.  GN2/1 32
NC9FG8G36  800-900-870h.  3x6kW - 1x10kW 8 . - 570x690x300h.  GN2/1 36
NC9FG8G48  800-900-870h. 4x10kW 8 . - 570x690x300h.  GN2/1 48
NC9FE12G44 1200-900-870h.  4x6kW - 2x10kW 6 . - 570x690x300h.  GN2/1 V400-3N/50-60Hz 6 44
NC9FG12G52 1200-900-870h. 4x6kW - 2x10kW 8 . - 570x690x300h.  GN2/1 52
NC9FG16G72 1600-900-870h. 6x6kW - 2x10kW 8+8 ° 570x690x300h.  GN2/1 72
NC94G16 400-900-250h.  Tx6kW - 1x10kW 16
NC94G20 400-900-250h. 2x10kW 20
NC98G28 800-900-250h.  3x6kW - 1x10kW 28
NC98G40 800-900-250h. 4x10kW 40
NC912G44 1200-900-250h.  4x6kW - 2x10kW 44
Piekarnik Maxi
[Mod| QDimm Be OBOA s Owm [ Y ViHz k] 7w 8|
NBF912GH 1200-900-870h. - 12 * 975x695x390h. 930x620 12
NC9FGM12G ~ 1200-900-870h. 4x6kW - 2x10kW 12 975%x695x390h. 930x620 56
NC9FGMG12G  1200-900-870h. 4x6kW - 2x10kW 4,5 12 ® 975x695x390h. 930x620 V230/50-60HZ - V230-3N/50-60Hz - VA00-3N/50-60Hz 4,5 56

Woki gazowe

m @mm Bkw m
NW96G10 600-900-870h. 1x10kW 10
NW96G14 600-900-870h. 1x14kW 14
NW910G20 1000-900-870h. 2x10kW 20
NW910G28 1000-900-870h. 2x14kW 28
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[Mod| Qmm 0 COem B Bw OB OB SV Bmm Bn V/Hz e e
NCT9FESE  800-900-870h. 720x720 4 hxbkW 6 o - 570x690x300h GN2/1  V400-3N/50-60Hz 22
NCT9FESE2  800-900-870h. 720x720 4 hxbkW 6 e - 570x690x300h GN2/1  V230-3/50-60Hz 22
NCT94E 400-900-250h. 320x700 2 2x4kW V400-3N/50-60Hz 8
NCT94E2 400-900-250h. 320x700 2 2x4KW V230-3/50-60Hz 8
NCT98E 800-900-250h. 720x720 4 bxbkW V400-3N/50-60Hz 16
NCT98E2 800-900-250h. 720x720 4 LX4KW V230-3/50-60Hz 16
NT9FG8G 800-900-870h. 11  780x700 | 8 e - 570x690x300h 19
NT9FG12G ~ 1200-900-870h. 11  780x700 2 1x6kW - 1x10kW 8 e - 570x690x300h GN2/1 35
NT98G 800-900-250h. 11  780x700 1 1
NS9FGBGD ~ 800-900-870h. 7  385x700 2  Tx6kW- 1x10kW 8 o - 570x690x300h  GN2/1 31
NS98GD 800-900-250h. 7 385x700 2 1x6kW- 1x10kW 23
Kuchnie elektryczne

[Mod| Dimm 32 Bw OB s V Omm  Oon ViHz k] 7]
NC9FES8E ~ 800-900-870h.  4x(300x300)  4x4kW 4 o - 575x690x300h. GN2/1 V400-3N/50-60Hz 22
NC9FES8E2  800-900-870h. 4x(300x300)  4x4kW 4 e - 575x690x300h. GN2/1 V230-3/50-60Hz 22
NC94E 400-900-250h.  2x(300x300)  2x4kW V400-3N/50-60Hz 8
NC94E2 400-900-250h.  2x(300x300)  2x4kW V230-3/50-60Hz 8
NC98E 800-900-250h.  4x(300x300)  4x4kW V400-3N/50-60Hz 16
NC98E2 800-900-250h.  4x(300x300)  4x4kW V230-3/50-60Hz 16
Kuchnie z pyta ceramiczna

[Mod] Vmm (om BH HBw 0O SV Bmm Ben V/Hz w] 7]
NVOFEBE  800-900-870h. 750x700 270x270  4x4kW 6 ¢ - 570x690x300h. GN2/1 V400-3N/50-60Hz 22
NV9FEBE2 ~ 800-900-870h. 750x700 270x270  Ax4kW 6 - 570x690x300h. GN2/1 V230-3/50-60Hz 22
NV94E 400-900-250h.  350x700 270x270  2x4kW V400-3N/50-60Hz 8
NV94E2 400-900-250h.  350x700 270x270  2x4kW V230-3/50-60Hz 8
NV98E 800-900-250h.  750x700 270x270  4x4kW V400-3N/50-60Hz 16
NV98E?2 800-900-250h.  750x700 270x270  4x4kW V230-3/50-60Hz 16
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Kuchnie indukcyjne

[Mod| @mm 23] Bw V/Hz m
NI94TE 400-900-250h. 2x3280 2X5KW V400-3/50Hz 10
NI98TE 800-900-250h. 4x(280 4X5KW V400-3/50Hz 20
NITC94TE 400-900-250h. 2x(260x283) 2XTKW V400-3/50Hz 14
NITC98TE 800-900-250h. 4x(260x283) LXTKW V400-3/50Hz 28
NIW94TE WOK 400-900-250h. 1x@300 TX5kW V400-3/50Hz 5
Pyty grillowe

[Mod] Dom A O Jom [ 0 @ ] ViHz [ 7 I ]
NFT94EL 400-900-250h. s - 345x700 e - - - - - 1 V400-3N/50-60Hz 75
NFT94EL2 400-900-250h. s - 345x700 e - - - - - 1 V230-3/50-60Hz 7.5
NFT94ELC 400-900-250h. - e 345x700 - e - - - - 1 V400-3N/50-60Hz 7,5
NFT94ELC2 400-900-250h. - e 345x700 - e - - - - 1 V230-3/50-60Hz 75
NFT94ELO 400-900-250h. e - 345x700 e - - - - - 1 V400-3N/50-60Hz 75
NFT94ER 400-900-250h. s - 345700 - - - - . - 1 V400-3N/50-60Hz 75
NFT94EL 600-900-250h. e -  545x700 e - - - - - 1 V400-3N/50-60Hz 10,5
NFT94EL2 600-900-250h. e - 545700 e - - - - - 1 V230-3/50-60Hz 10,5
NFT94ELC 600-900-250h. - ¢ 545700 - e - - - - 1 V400-3N/50-60Hz 10,5
NFT94ELC2 600-900-250h. - ¢  545x700 - e - - - - 1 V230-3/50-60Hz 10,5
NFT94EM 600-900-250h. e -  B45x700 - - e - - - 1 V400-3N/50-60Hz 10,5
NFT96EM2 600-900-250h. ¢ -  B545x700 - - e - - - 1 V230-3/50-60Hz 10,5
NFT96EMC 600-900-250h. - e  B45x700 - - - . - - 1 V400-3N/50-60Hz 10,5
NFT94EMC?2 600-900-250h. - e  545x700 - - - . - - 1 V230-3/50-60Hz 10,5
NFT98EL 800-900-250h. e -  745x700 e - - - - - 2 V400-3N/50-60Hz 15
NFT98EL?2 800-900-250h. e -  745x700 e - - - - - 2 V230-3/50-60Hz 15
NFT98ELC 800-900-250h. - e 745x700 - e - - - - 2 V400-3N/50-60Hz 15
NFT98ELC2 800-900-250h. - e 745x700 - e - - - - 2 V230-3/50-60Hz 15
NFT98ELO 800-900-250h. s -  745x700 e - - - - - 2 V400-3N/50-60Hz 15
NFT98EM 800-900-250h. s - T745x700 - - e - - - 2 V400-3N/50-60Hz 15
NFT98EM2 800-900-250h. e -  745x700 - - - - - 2 V230-3/50-60Hz 15
NFT98EMC 800-900-250h. - e 745700 - - - . - - 2 V400-3N/50-60Hz 15
NFT98EMC2 800-900-250h. - e 745700 - - - . - - 2 V230-3/50-60Hz 15
NFT912EL 1200-900-250h. s -  1135x700 e - - - - - 3 V400-3N/50-60Hz 22,5
NFT912ELC 1200-900-250h. - e 1135x700 - ¢ - - - - 3 V400-3N/50-60Hz 22,5
NFT912EM 1200-900-250h. e - 1135x700 - - - - - 3 V400-3N/50-60Hz 22,5
NFT912EMC 1200-900-250h. - e 1135x700 - - - . - - 3 V400-3N/50-60Hz 22,5
NFT94GL 400-900-250h. - 345x700 e - - - - - 1 7
NFT94GR 400-900-250h. ¢ - 345700 - - - - . - 1 7
NFT94GTLC 400-900-250h. - s 345x700 - e - - - - 1 10,5
NFT94GTLO 400-900-250h. e - 345x700 ¢ - - - - - 1 10,5
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[Mod! Dienm o [eom [ I @ il ViHz OE  On
NFT94GTRC 400-900-250h. . 345x700 - - - - - 3 1 10,5
NFT96GL 600-900-250h. - 545x700 . - - - 1 "
NFT96GLC 600-900-250h. o 545x700 - o - - 1 1
NFT96GM 600-900-250h. - 545x700 - - J - 1 1
NFT96GMC 600-900-250h. 3 545x700 - - - - 1 1"
NFT98GL 800-900-250h. - 745x700 o - - - 2 14
NFT98GM 800-900-250h. - 745x700 - - 3 - 2 14
NFT98GR 800-900-250h. - 745x700 - - - - 2 14
NFT98GTL 800-900-250h. - 745x700 . - - - 2 21
NFT98GTLC 800-900-250h. o 745x700 - o - - 2 21
NFT98GTLO 800-900-250h. - 745x700 o - - - 2 21
NFT98GTM 800-900-250h. - 745x700 - - 3 - 2 21
NFT98GTMC 800-900-250h. 3 745x700 - - - - 2 21
NFT98GTR 800-900-250h. - 745x700 - - - - 2 21
NFT912GTL 1200-900-250h. - 1135x700 . - - - 3 31,5
NFT912GTLC 1200-900-250h. e 1135x700 - o - - 3 31,5
NFT912GT™M 1200-900-250h. - 1135x700 - - . - 3 31,5
NFT912GTMC 1200-900-250h. e 1135x700 - - - - 3 31,5
Frytownice

m @mm @ @l V/Hz m M
NF94E10 400-900-250h. 1 10 V400-3N/50-60Hz 9

NF94E102 400-900-250h. 1 10 V230-3/50-60Hz 9

NF94E15 400-900-870h. 1 15 V400-3N/50-60Hz 12

NF94E152 400-900-870h. 1 15 V230-3/50-60Hz 12

NF94E22 400-900-870h. 1 22 V400-3N/50-60Hz 18

NF94E222 400-900-870h. 1 22 V230-3/50-60Hz 18

NF94E22K 400-900-870h. 1 22 V400-3N/50-60Hz 18

NF94E222K 400-900-870h. 1 22 V230-3/50-60Hz 18

NF96E10 600-900-250h. 2 10+10 V400-3N/50-60Hz 18

NF96E102 600-900-250h. 2 10+10 V230-3/50-60Hz 18

NF98E15 800-900-870h. 2 15+15 V400-3N/50-60Hz 24

NF98E152 800-900-870h. 2 15+15 V230-3/50-60Hz 24

NF98E22 800-900-870h. 2 22+22 V400-3N/50-60Hz 36

NF98E222 800-900-870h. 2 22+22 V230-3/50-60Hz 36

NF98E22K 800-900-870h. 2 22+22 V400-3N/50-60Hz 36

NF98E222K 800-900-870h. 2 22+22 V230-3/50-60Hz 36

NF94G15 400-900-870h. 1 15 14
NF94G15T 400-900-870h. 1 15 14
NF94G23 400-900-870h. 1 23 21
NF94G23K 400-900-870h. 1 23 V230/50-60Hz 0.1 23
NF96G10 600-900-870h. 2 10+10 20
NF98G15 800-900-870h. 2 15+15 28
NF98G15T 800-900-870h. 2 15+15 28
NF98G23 800-900-870h. 2 23+23 %)
NF98G23K 800-900-870h. 2 23+23 V230/50-60Hz 0,1 46




Grille gazowe, elektryczne i lava-grille

[Mod] Dimm 32] [ Jmm V/Hz k] 7| kW] ¢ |

NGY4EP 400-900-870h. 1 316x627 V400-3N/50-60Hz 9.9

NG98EP 800-900-870h. 2 632x627 V400-3N/50-60Hz 19,8

NGW94E 400-900-250h. 1 270x640 V400-3N/50-60Hz 5,42

NGW9SE 800-900-250h. 2 545x640 V400-3N/50-60Hz 10,83

NG94G 400-900-870h. 1 316x639 11
NG98G 800-900-870h. 2 632x639 22
NGT9126 1200-900-250h. 4 1080x535 32
NGPL94G 400-900-250h. 1 380x645 12,5
NGPL98G 800-900-250h. 2 780x645 125
Patelnie wielofunkcyjne

[Mod] @mm @ @mm @l 32] kW] 7
NVB96E 600-900-870h. 1 520x480x100h. 18 2 V400-3N/50-60Hz 8.1
Warniki do makaronu

m @mm @ @l @mm V/Hz M m
NPC94E 400-900-870h. 1 42 305x510x285h. V400-3N/50-60Hz 8,5

NPC94E2 400-900-870h. 1 ) 305x510x285h. V230-3/50-60Hz 8,5

NPC96E 600-900-870h. 1 42 305x510x285h. V400-3N/50-60Hz 9

NPC96E2 600-900-870h. 1 42 305x510x285h. V230-3/50-60Hz 9

NPC98E 800-900-870h. 2 42+42 305x510x285h. V400-3N/50-60Hz 17

NPC98E2 800-900-870h. 2 42+42 305x510x285h. V230-3/50-60Hz 17

NPC94G 400-900-870h. 1 42 305x510x285h. V230/50-60Hz 0.1 14
NPC96G 600-900-870h. 1 42 305x510x285h. V230/50-60Hz 0.1 14
NPC98G 800-900-870h. 2 42+42 305x510x285h. V230/50-60Hz 0.2 28
NM9SCP 150-900-870h. - - - V230/50-60Hz 0,07




Patelnie uchylne
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[Mod| @mm AC Duplex D Dmm V/Hz ] 7 ] ¢
NBRYSEF 800-900-870h. . - 80 770x710x200h.  V400-3N/50-60Hz 9
NBRYSEF?2 800-900-870h. . - 80 770x710x200h.  V230-3/50-60Hz 9
NBRYSEFM 800-900-870h. . - 80 770x710x200h. V400-3N/50Hz 9

NBRYSEI 800-900-870h. - . 80 770x710x200h.  V400-3N/50-60Hz 9
NBRYSEI2 800-900-870h. - . 80 770x710x200h.  V230-3/50-60Hz 9
NBR9SEIM 800-900-870h. - . 80 770x710x200h. V400-3N/50Hz 9
NBR912EFM 1200-900-870h. . - 120 1170x710x200h.  V400-3N/50Hz 13,5
NBR912EIM 1200-900-870h. - . 120 1170x710x200h.  V400-3N/50Hz 13,5
NBR98GF 800-900-870h. . - 80 770x710x200h. V230-3/50Hz 02 20
NBR98GFM 800-900-870h. . - 80 770x710x200h. V230-3/50Hz 0.2 20
NBR98GI 800-900-870h. - . 80 770x710x200h. V230-3/50Hz 0.2 20
NBR98GIM 800-900-870h. - . 80 770x710x200h. V230-3/50Hz 02 20
NBR912GFM 1200-900-870h. . - 120 1170x710x200h. V230-3/50Hz 0.2 24
NBR912GIM 1200-900-870h. - . 120 1170x710x200h. V230-3/50Hz 02 24
Kotty warzelne

m @mm @l @mm U V/Hz m M
NPD98E10 800-900-870h. 100 0565x437h. - V400-3N/50-60Hz 12

NPD98E102 800-900-870h. 100 @565x437h. - V230-3/50Hz 12

NPD98E15 800-900-870h. 150 B595x597h. - V400-3N/50-60Hz 12

NPI96E5 600-900-870h. 50 0396x498h. . V400-3N/50-60Hz 98

NPI96ESV 600-900-870h. 50 ?396x498h. . V400-3N/50-60Hz 98

NPI98ET0 800-900-870h. 100 0595x448h. . V400-3N/50-60Hz 21

NPI98E10V 800-900-870h. 100 0595x448h. . V400-3N/50-60Hz 21

NPI98E102 800-900-870h. 100 0595x448h. . V230-3/50Hz 21

NPI98E15 800-900-870h. 150 ?595x608h. . V400-3N/50-60Hz 21

NPI98E15V 800-900-870h. 150 ?595x608h. . V400-3N/50-60Hz 21

NPI98E152 800-900-870h. 150 ?595x608h. . V230-3/50Hz 21

NPD96G5 600-900-870h. 50 0396x465h. - V230-50Hz 0.2 10
NPD98G10 800-900-870h. 100 B565x437h. - V230-50Hz 0.2 21
NPD98G15 800-900-870h. 150 B595x597h. - V230-50Hz 0.2 24
NPD98G15A 800-900-870h. 150 0595x597h. - V230-50Hz 03 2%
NPI96G5 600-900-870h. 50 0396x498h. . V230-50Hz 03 10,5
NPI96G5V 600-900-870h. 50 0396x498h. . V230-50Hz 03 10,5
NPI98G10 800-900-870h. 100 0595x448h. . V230-50Hz 03 21
NPI98G10V 800-900-870h. 100 0595x448h. . V230-50Hz 03 21
NPI98G14 800-900-870h. 140 ?595x568h. . V230-50Hz 03 24
NPI98G14V 800-900-870h. 140 ?595x568h. . V230-50Hz 03 24
NPI98GT4A 800-900-870h. 140 ?595x568h. . V230-50Hz 03 24
NPI98G14AV 800-900-870h. 140 ?595x568h. . V230-50Hz 03 24
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Bemary i podgrzewacze Zzywnosci

[Mod | @mm @ @mm @GN V/Hz | 7| iw] ¢ |
NB94E 400-900-250h. 687x386x170h.  GN1/1+1/3 V230/50-60Hz 1,8

NB98E 800-900-250h. 687x748x170h.  2xGN1/1+1/3 V400-3N/50-60Hz 5.4

NB98E? 800-900-250h. 687x748x170h.  2xGN1/1+1/3 V230-3/50-60Hz 5.4

NB94G 400-900-250h. 687x386x170h.  GN1/1+1/3 3
NB98G 800-900-250h. 687x748x170h.  2xGN1/1+1/3 6
NSP94E 400-900-250h. GN1/1 V230/50-60Hz 2

Podstawy Elementy neutralne

m @mm I_I g H2 m @mm II'
NBC94 400-625-660h. - - NEN92 200-900-250h. -
NBC96 600x625x660h. . - - NEN94 400-900-250h. -
NBC98 800x625x660h. . - - NEN94C 400-900-250h. .
NBC912 1200x625x660h. . - - NEN96 600-900-250h. -
NBC916 1600x625x660h. . - - NEN96C 600-900-250h. .
NBV92 200x765x620h. . - NEN98 800-900-250h. -
NBV94 400x765x620h. - . - NEN98C 800-900-250h. .
NBV96 600x765x620h. - . -

NBV98 800x765x620h. - . -

NBV98P 800x765x620h. - . -

NBV912 1200x765x620h. - . -

NBV912P 1200x765x620h. - . -

NBVH94 400x765x620h. - .

NBVH96 800x765x620h. - .

NBVH98 400x765x620h. - .

Podstawy chtodnicze

[Mod] (7] Dmm Mom Kg me | V/Hz [kw] 7]
BRI10TNN -2°48°C 1000-840-590h. 570X680X340h. 110 0,71 132 V230/50-60Hz 0,25
BR910BT -15°-20°C 1000-840-590h. 570X680X340h. 120 0,71 132 V230/50-60Hz 0,5
BRI12TNN -2°48°C 1200-840-590h. 770X680X340h. 155 0,71 178 V230/50-60Hz 0,49
BR912BT -15°-20°C 1200-840-590h. 770X680X340h. 165 0.71 178 V230/50-60Hz 0,6




“:MARENO

Wytaczny dystrybutor marki MARENO w Polsce:

Leven

Leven Group Sp. z o.0.
62-080 Sady k. Poznania

ul. Logistyczna 23

tel. 61 661 02 95
biuro@levengroup.pl
www.levengroup.pl

Oddziat GDYNIA tel. 885 568 852
Oddziat KRAKOW tel. 795 560 827
Oddziat POZNAN tel. 662 332 817
Oddziat WARSZAWA tel. 661 363 918

Oficjalny partner handlowy firmy Leven Group:





