Kotty warzelne
Dieta Genier




= = — Automatyczne kotty Genier
D I eta G e n I e r doskonatosci. firmy Dieta spetniajg potrzeby
profesjonalnych kuchni
w zakresie efektywnego
przygotowywania zdrowej

0d ponad 30 lat kotty Dieta Mixing Kettles i wysokiej jakosci zywnosci.
cieszg sie zaufaniem profesjonalistow
branzy spozywczej na catym swiecie dzieki
naszym precyzyjnie zaprojektowanym,
wielofunkcyjnym kottom warzelnym

Kazdy dzien jest inny, efekty
zawsze takie same.

Z mieszadtem. Certyfikaty
ISO 45001,
Nasza misja jest prosta: dostarczanie klientom najlepszych rozwigzan 14001

umozliwiajgcych przygotowywanie zawsze wyjatkowych positkéw, przy i 9001
jednoczesnym utatwianiu codziennej pracy personelu kuchennego -
bezpieczniej, tatwiej, wygodniej i szybciej.

W naszej fabryce w Helsinkach w Finlandii, kontrolujemy kazdy etap
- od projektu po produkcje, zapewniajac najwyzsze standardy jakosci
i niezawodnosci kazdego kotta.

Nasze zaangazowanie w innowacje wida¢ w kazdym produkcie.
Koncentrujac sie na zwiekszeniu wydajnosci, bezpieczenstwa

i niezawodnosci pracy w kuchni, dostosowujemy nasze kotty

do unikalnych potrzeb klientéw - od szpitali, szkoét, kuchni wojskowych,
zaktaddw przetworstwa spozywczego, az po najwieksze statki
wycieczkowe Swiata.
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Wielofunkcyjne

urzadzenie
do szerokiego

zastosowania w kuchni.

Kotty warzelne z mieszadtem Dieta
Mixing Kettles standaryzujg procesy
| ograniczajg prace manualng w kuchni.

Mieszanie sktadnikow tworzy spojna teksture i

konsystencje potraw, poprawiajgc ich smak i atrakcyjnosc.

Automatyczne mieszanie jest mniej pracochtonne,

bardziej wydajne i zapobiega roznicom w jakosci produktu.

+ /nacznie wiecej niz tylko kociot

+ Standaryzacja poprzez automatyzacije
+ Powtarzalnosc

Zaprojektowany dla wszystkich rodzajow

gastronomii i przemystu spozywczego:

o
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Kuchnie
przemystowe
centralne

Kantyny
zaktadowe

Hotele
i restauracje

Szkolnictwo

Supermarkety

i centra handlowe

Piekarnictwo
i cukiernictwo

Dieta Genier

Kuchnie
z systemem
Cook & Chill

Szpitale

Statki morskie
i wycieczkowe

Przetworstwo
spozywcze

Jedzenie
na wynos

Kazdy dzien jest inny, efekty zawsze takie same.

Wyjatkowa
wszechstronnosc¢

Dieta Genier i jego wyjagtkowe
mieszadto sprawdzajg sie

w szerokiej gamie zastosowan

| przepiséw, od potraw podawanych
na goraco, po potrawy serwowane

Gotowanie na zimno po ugotowaniu.

Para pod cisnieniem do 1,5 bara wypetnia
ptaszcz ze wszystkich stron, nie tylko

od spodu. Réwnomierne rozprowadzenie
PU I'e e ciepta diametralnie skraca czas gotowania

Wyrabianie

i zapewnia lepszg jako$¢ potraw.

Potezne mieszadto doskonale

Dieta Mixing Kettle radzi sobie Wydajne mieszadto oraz narzedzie,

ktére mozna dostosowac idealnie

rowniez z robieniem idealnego

e N LT g — do przygotowywania mieszanek i sosow
o na zimno. tatwe mieszanie z otwartg pokrywa
' przyspiesza prace.

Ubijanie

Nasze kotty warzelne doskonale nadajg sie
do przyrzadzania réznego rodzaju deserow.
Dzieki specjalnym narzedziom mozna

Mieszanie

ubija¢ sktadniki w komorze kotta. Precyzyjna

: . . . regulacja temperatury zapobiega przywieraniu
Siedem trybéw mieszania,
. - L. produktow mlecznych do scianek kotta oraz
aby sprostac Twojej wyobrazni
) : : : przypaleniu zywnosci.
i wszystkim Twoim przepisom.

Chtodzenie

Precyzyjne gotowani
sous vide

tatwe i wydajne chtodzenie dzieki cyrkulaciji

zimnej wody w ptaszczu kotta.
Precyzyjna kontrola temperatury umozliwia

Mieszanie pomaga poprawic¢ jakosc

przygotowanie szczegolnie wymagajacych zywnosci oraz bezpieczenstwo wody

produktow, jak np. czekolada, doktadnie lodlowellUb Zimnsllwody z sieclt

w oczekiwanej temperaturze. . . : :
dzieki ograniczeniu przenoszenia

i kontaktu z produktem.

www.levengroup.pl



Koszty pod
kontrola dzieki
wydajnej pracy

Genier ACE - odpowiedz

na oczekiwania profesjonalnych
kuchni wobec sprawnego
przygotowania zdrowych
positkow o wysokiej jakosci.

o Praca w kuchni wspierana
jest przez automatyczne
programy gotowania

+ Efektywne metody pracy

Programy gotowania kotta warzelnego Genier ACE automatyzujg
prace z urzgdzeniem i pomagajg przygotowywac positki,

gdy potrzebujesz pomocy. Przektada sig to na wydajng pracg

w kuchni i zapewnia statg jako$¢ positkdw, jednoczeénie ograniczajgc
marnowanie zywnos$ci do minimum.

Pojemnosc i elastycznosc¢

1500 porciji lub
wiecej w jednej partii

Niezaleznie od tego, czy gotujesz 1500 porcji puree,
przygotowujesz 300 litréw gulaszu czy mieszasz 50 kg satatki,
mozesz zrobi¢ to wszystko w jednym cyklu pracy kotta
warzelnego Genier z mieszadtem.
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Maksymalne
oszczednosci kosztow
eksploatacyjnych

+ Dzienne oszczednosci siegajg
50% na energii elektryczne;j
i 70% na wodzie*

Kociot warzelny Genier wyrdznia sig sprawnos$cia
energetyczng przekraczajgcg 95%** oraz inteligentna
regulacjg temperatury, co gwarantuje przemyslane zuzycie
energii. Automatyczne programy mycia eliminujg
konieczno$¢ namaczania komory kotta warzelnego,
pozwalajgc zaoszczedzi¢ nawet 80% wody i detergentu
podczas kazdego cyklu mycia

Skrécenie czasu
pracy ludzkiej

+ 0szczedza do 80% czasu pracy
ludzkiej dziennie*

Dzieki automatycznym programom gotowania i mycia,
pracownicy majg mniej recznej pracy do wykonania - nie muszg
nieustannie pilnowac kotta warzelnego. Kociot warzelny sam
wezwie kucharza, gdy bedzie to potrzebne.

6 Maksymalna
dostepnosc

urzadzenia

Genier sam zarzadza
konserwacjg

Kociot warzelny ma funkcje asystentéw
konserwacji. Pomagajg one uzytkownikowi
z terminowym serwisem urzgdzenia, dzieki
czemu kociot warzelny jest zawsze sprawny,
a koszty dziatalnosci pod kontrola.

* W poréwnaniu z tradycyjnym kottem warzelnym bez automatycznych programaow, kontroli temperatury potraw i mieszania.
** EFCEM: Norma sprawnosci energetycznej dla kottéw warzelnych i podobnych urzadzen.

Zalety Efekty

Gotowanie

Energooszczedna regulacja temperatury potraw oraz funkcja
mieszania potraw pozwalajg zaoszczedzi¢ na zuzyciu energii
grzewczej.

Dzieki programnom gotowania i automatyce urzadzenia kucharze
maja mniej recznej pracy do wykonania - nie musza nieustannie
pilnowac kotta warzelnego

Catkowite oszczednosci kosztow do 74%

Oszczednosc czasu pracy do 80%

Mycie kotta

Dzieki automatycznym programom mycia kociot nie wymaga
namaczania przed umyciem.

Automatyczne programy mycia znacznie ograniczaja
koniecznos¢ recznego szorowania, co pozwala oszczedzic¢
Srednio 20 minut czasu pracy personelu podczas kazdego
mycia kotta.

Oszczednosc¢ zuzycia wody na poziomie siegajacym 80%

Czas mycia skrécony nawet o 67%

Obliczenia na podstawie dwoch 475-litrowych kottow warzelnych z mieszadtem Dieta uzywanych do przygotowania dwdoch partii gulaszu miesnego
i ziemniakow purée dziennie przez rok [220 dni roboczych] w poréwnaniu z potgczeniem tradycyjnego 150-litrowego kotta warzelnego bez

mieszadta i patelni przechylnej oraz recznego czyszczenia.

www.levengroup.pl
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Ekologia
| Zrownowazony
rozwoj

Asystent Eco Save wspiera
energooszczedne uzytkowanie

+ Ekologiczne metody pracy

Funkcja Eco Safe Assistant kotta warzelnego Dieta Genier utatwia uzytkownikom

prace w sposob energooszczedny. Funkcja moze np. podpowiadac jak nalezy korzystac
z regulacji temperatury czy funkcji mieszadta, aby nie musie¢ bez potrzeby uchylac
pokrywy kotta. Funkcja Eco Safe Assistant wspiera ekonomiczne metody pracy.

Konstrukcja urzadzen przyjazna dla sSrodowiska

Trwatosc¢ to zrbwnowazony rozwaj

Ponad 90% tgcznego ciezaru kotta
+ Dtugi cykl zycia produktu i wsparcie posprzedazowe warzelnego Dieta Genier to materiaty
nadajgce sie do recyklingu.

Dla nas jako$¢ oznacza satysfakcje klienta i dtugoterminowe partnerstwo. Nasze
niezawodne i trwate kotty warzelne zapewniajg optymalng wydajnos¢ w kuchni przez wiele
lat. Oferujgc najdtuzszg dostepnosc¢ czesci zamiennych w branzy oraz pierwszorzedny
serwis posprzedazowy przez naszych partnerow, gwarantujemy petne wsparcie dla

otroeh Lovtkownkon Wszystkie metalowe czesSci nadajg sie do przerébki wtérnej. Kotty warzelne Genier wykonane

sg niemal w catosci ze stali nierdzewnej. Wszystkie czesci wykonane z tworzyw sztucznych
mozna przetopic i wykorzysta¢ ponownie w produkcji nowych wyrobéw.

Oszczedzanie zasobdéw naturalnych

+ Skaluj swoj wptyw na zrownowazony rozwoj

Zobowigzujemy sie do promowania zrownowazonego rozwoju w naszej . . . .s
branzy. Nasze produkty projektowane sg z myslg o oszczedzaniu energii N Ieza leZﬂy p rOd uce nt y4 Fl n la nd |
i ochronie zasobdw naturalnych. Wielofunkcyjne kotty warzelne Genier H

maja dtugi cykl zycia i zuzywajg minimalne iloSci energii i wody. y4 p I'ywat nym ka pltatem

Dazymy do odpowiedzialnego pozyskiwania i wykorzystywania zasobow
naturalnych i surowcoéw w catym naszym taricuchu dostaw.

+ Niezalezny, zrownowazony i elastyczny producent

Kotty warzelne Dieta sg opracowywane i projektowane we wtasnym zakresie

w naszej fabryce w Helsinkach, w Finlandii. Jako w petni finska, niezalezna firma
skupiamy sie wytgcznie na produkcji wiodacych na Swiecie kottéw warzelnych

z mieszadtem.
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Kazdy szczegot
zaprojektowany
z dbatoscis.

Unikalne, 3-czeSciowe
narzedzia mieszadta
oferujg wiele mozliwosci
przygotowywania
positkow.

Narzedzia mieszadta Dieta maja
wyjatkowa, trzyczesciowa konstrukcje.
Czes$ci narzedzia tatwo jest montowac
i wymontowywac. Rdzne narzedzia
mieszadta umozliwiajg realizacje
rozmaitych przepiséw.

Automatyczna regulacja
utrzymuje

odpowiednig
temperature zywnosci.

Precyzyjna metoda regulacji utrzymuje
odpowiednig temperature dla wyrastania
ciast i gotowania ,.trudnych” potraw,

a takze a takze zapobiega przywieraniu

i przypalaniu soséw na mleku,

np. beszamelowego.

Regulacja temperatury to lepsze rezultaty
w kuchni, a takze oszczgdno$¢ energii,
kosztéw dziatalno$ci i Srodowiska.

Automatyczne
dozowanie wody
utatwia gotowanie

Kociot wyposazono w zawar,
ktory pozwala dodawac
doktadnie odmierzong ilo$¢
wody podczas gotowania -
bez otwierania pokrywy.

Dieta Genier | Kazdy dzien jest inny, efekty zawsze takie same.

Czytelny
I intuicyjny

ekran dotykowy.

Duzy, 10-calowy wys$wietlacz jest
bardzo czytelny z duzej odlegtosci
i mozna go sprawnie obstugiwac,
nawet w rekawicach.

(
(

Rewizja to brak
potrzeby czestego
otwierania pokrywy

Dodawaj sktadniki i kontroluj
proces, odprowadzaj

ptyny lub kontroluj proces
gotowania przez duzy

otwor w pokrywie bez

jej otwierania. Zmniejsz
obcigzenie personelu

i 0szczedzaj energie
grzewcza.

N NN
" AN N

Nowosé!
Genier 360°Sense

Precyzyjna kontrola temperatury
w kottach warzelnych Dieta
sprawia, ze gotowanie staje sie

>
O

proste i skuteczne. Poprawia
jakosc¢ potraw, zapobiega
przypalaniu, a dodatkowo
pozwala oszczedzac energie

Wygodny pedat do

i zmniejszac koszty.

@

obstugi bez uzycia rgk

Opcjonalny pedat nozny moze by¢
uzywany do mieszania przy otwartej
pokrywie lub przechylonym kotle,

umozliwiajgc uzytkownikowi
korzystanie z obu rgk
podczas zatadunku

lub oprézniania kotta.

Profile i poziomy
dostepu usprawniajg
korzystanie z urzadzenia

Funkcje pracy kotta warzelnego
mozna zastrzec hastem

w poszczegolnych profilach
uzytkownikéw. Uzytkownik

gtéwny moze utatwi¢ codzienng
prace uzytkownikom podstawowym,
zezwalajac im jedynie na korzystanie
z niezbednych programéw gotowania
lub odpowiednich funkciji.

Sposbb przechowywania
lancy do mycia

jest prosty i genialny

w obstudze

W ramach wyposazenia dodatkowego
dostepny waz z lancag do mycia

i ptukania kotta. W przedniej czgsci kotta
umieszczono osobny pojemnik,

w ktérym mozna tatwo przechowywac
waz z wylewka.

Zaprogramuj swoje
najczesciej uzywane
przepisy

Programy gotowania kotta warzelnego
kierujg praca urzadzenia, jak i jego
uzytkownika, gwarantujgc doskonate
wyniki przygotowania positkdw przy
0szczednym zuzyciu energii. Programy
gotowania automatycznie dostosowujg
parametry przygotowywania zywno$ci
do jej ilosci w kotle.

Bezproblemowa
| elastyczna instalacja
wolnostojgca

Najszybszy, najbardziej elastyczny
i optacalny sposéb instalacji kotta
warzelnego z mieszadtem. Nie ma
potrzeby wiercenia otworéw w podtodze,
a kociot mozna tatwo
przenies¢ w inne miejsce.

www.levengroup.pl



Nowa
energia
w zespole.

Zautomatyzuj ciezkie,
powtarzalne zadania i przygotowu;j
positki o statej jakosci, pozwalajgc
kucharzom skupi¢ sie na
wazniejszych sprawach.

0 Automatyczne gotowanie

+ Gwarancja niezmiennej jakosci
| powtarzalnosci

Automatyzacja utatwia gotowanie w kuchniach
zywienia zbiorowego, podnoszac ich rentownosc.
Zautomatyzowane gotowanie umozliwia dodawanie
sktadnikéw w odpowiednim momencie, gwarantujgc
przygotowanie kazdego positku, za kazdym razem,
$cisle wedtug przepisu.

12

3-czesSciowe narzedzie
mieszajgce

+ Wydajne i wszechstronne

mieszanie

Unikalna trzyczesciowa konstrukcja umozliwia prace

z wieloma specjalistycznymi narzedziami do przygotowywania

réznorodnych dan, od satatek i kapusty z ziemniakami
po réznorodne desery.

Dieta Genier |

Kazdy dzien jest inny, efekty zawsze takie same.

0 Precyzyjna regulacja
temperatury potraw

+ Bez przypalen i wykipienia

Automatyczna regulacja temperatury zapewnia
odpowiednie podgrzewanie i temperature

dla wyrastajgcego ciasta, a takze zapobiega
przywieraniu delikatnych potraw do $cian kotta,
np. sosu beszamelowego. 0szczedzaj energig,
koszty i Srodowisko w modelach ACE.

Wbudowana waga

Kontrola kosztow i wydajnosci

Dzigki dwom pomiarom i funkcji tarowania, waga moze
by¢ uzywana do wazenia dodawanych sktadnikoéw,

ale wyroznia sie szczegdlnie przy okreslaniu kosztu
porcji jadalnej, obliczaniu procentéw strat i odpadéw
oraz ocenie ubytkéw podczas gotowania.

Prosty interfejs
zaprojektowany przez
kucharzy i dla kucharzy

Intuicyjna
obstuga.

ACE | GO!

Intuicyjny interfejs
+ Urzgdzenie powinno by¢ intuicyjne
w obstudze

Panel uzytkownika kottéw warzelnych Genier zostat opracowany

i zaprojektowany przez kucharzy dla kucharzy. Kluczowe informacije

0 przygotowywanym positku mozna odczyta¢ nawet z oddali. Kociot
zawsze podpowiada rézne warianty, gdy proces przygotowania positku
wymaga jakiej$ decyzji. Kociot jest prosty w obstudze - wystarczy
przytozy¢ palec do wys$wietlacza.

o Wytrzymaty i wodoodporny wyswietlacz (Klasa szczelnoéci - IPX 6]
+ Skup sie na wazniejszych rzeczach

Szata graficzna wy$wietlacza kotta warzelnego uwzglednia duze ikony

i jasne, wyrazne kolory, dzieki czemu kucharze mogg jednym rzutem
oka sprawdzi¢, jak idzie przygotowanie positku - nawet stojgc na drugim
koncu kuchni. Kociot w razie potrzeby informuje kucharzy, co trzeba
zrobié, sygnalizujgc to dzwigkiem i kolorami.

Zmieniaj przepisy w programie
+ Usprawnij procesy gotowania

Programy gotowania kotta warzelnego Dieta Genier kierujg pracg urzadzenia,
gwarantujgc doskonate wyniki przygotowania positkow przy oszczednym zuzyciu
energii. Wystarczy zaprogramowac zadang temperature, predko$é mieszadta,
tryb mieszania, czas i ewentualnie ilo§¢ wody, a Genier wykona catg prace.
Uzytkownik moze zapisywac wtasne programy gotowania w pamieci kotta,

a takze kopiowac je do innych kottow.

Gotowe przepisy z AutoCook

+ Zainspiruj sie bibliotekg przepisow

W kotle warzelnym Dieta Genier zapisanych jest ponad 60 sprawdzonych
przepiséw miedzynarodowych. Wystarczy skopiowac i dopasowac programy
AutoCook do wtasnego stylu gotowania.

Raportowanie HACCP LIVE w czasie
rzeczywistym

+ Gwarantowane bezpieczenstwo zywnosci

Kazdy program gotowania generuje raport produkcyjny (HACCP], ktéry
uwzglednia informacije o temperaturze, wydarzeniach do ktérych doszto podczas
gotowania, a takze szczegétowe informacije na temat kotta warzelnego i partii
przygotowywanego positku. Raport mozna tatwo uwzgledni¢ w systemach
samodzielnego nadzoru nad kuchnig. Mozna go przegladac¢ w trakcie gotowania
na wyswietlaczu kotta Genier w trybie HACCP LIVE, co pozwala oceni¢ zagrozenia
w czasie rzeczywistym.



Radosc

z gotowania

Automatyczne programy dbaja
o tatwosc¢ w gotowaniu

+ Mniej intensywna praca w kuchni

Automatyczne programy gotowania oferujg podpowiedzi i realizujg
poszczegdblne etapy przygotowania positku w kotle warzelnym,
dzieki czemu kucharz moze skupic¢ sie na bardziej wymagajacych
zadaniach. Dzigki wszechstronnym funkcjom kotta warzelnego
Genier ACE, kucharze nie musza juz niepotrzebnie przenosi¢
potraw ani wykonywac czynnosci recznych podczas pracy

z kottem, a zatem moga pracowac lzej kazdego dnia.
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Automatyczne programy
myjace

+ Latwiejsze mycie kotta warzelnego
Automatyczne programy mycia 0szczedzajg nawet 20 minut
czasu koniecznego na niewygodne szorowanie wnetrza kotta
podczas mycia recznego. Pokrywe kotta mozna zdemontowac,
co utatwia czyszczenie. Opatentowane narzedzie mieszajgce

Dieta mozna wyjac z kotta w trzech lekkich cze$ciach i umy¢ je
w standardowych koszach 500x500 mm na naczynia kuchenne.

Zaprojektowany
ergonomiczne

z my$lg o zdrowiu
W miejscu pracy

Warunki pracy to wazna rzecz

» Wysokos$c¢ robocza 900 mm i wysokos¢ przechytu 600 mm
umozliwiajg ergonomiczng pozycje pracy

* Przetacznik nozny [opcjonalny) redukuje wymuszone pozycje
pracy podczas dodawania sktadnikdw i oprézniania kotta

o Sterownik wyswietla czytelne informacje, ograniczajac
konieczno$¢ ciggtego sledzenia ekranu urzadzenia

o Pokrywa kotta ma rewizje z duzymi otworami, ktéry utatwia
dodawanie sktadnikéw bez otwierania catego kotta

» Woda jest dozowana automatycznie bez otwierania pokrywy

» Pokrywa otwiera sie tatwo, a uchwyt pokrywy umieszczono
z dala od goracej pary

Partner, ktoremu mozesz
zaufac przy automatyzacii
gotowania wsadowego.

Przetworstwo
spozywcze

Stata jakoSc¢ niezaleznie od skali

e Do 500 [ na partie
e Wieloetapowe programowanie receptur
e Precyzyjna kontrola temperatury

Nieograniczone mozliwosSci

¢ Unikalne narzedzia do ré6znorodnych produktow
e Gotowanie, gotowanie na parze, duszenie, puree,
mieszanie, ubijanie, wyrabianie, marynowanie, sous-vide

Gwarancja bezpieczenstwa zywnosci

e Pomiar temperatury rdzenia 360°Sense
e Automatyczny zapis i raportowanie parametréw

Chtodzenie jako czeS¢ procesu

¢ Delikatne i efektywne chtodzenie z cyrkulacjg lodowatej wody
e Gotowanie i schtadzanie [Cook Chill], gotowanie i mrozenie
(Cook Freeze], gotowanie na zimno (Cook Cold], wydtuzony
okres przydatnos$ci do spozycia, $wieza zywnos$¢ o przedtuzone;j
trwatos$ci (LLFF)
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State rezultaty dzieki precyzyjnej
kontroli temperatury

Odpowiedni tryb kontroli temperatury na odpowiednim etapie programu
pozwala osiggna¢ doskonate rezultaty.

Dieta Genier

Kontrola temperatury potrawy

Jedna temperatura kontroluje proces - temperatura potrawy. Kociot podgrzewa
potrawe do wybranej temperatury, a nastepnie automatycznie reguluje grzanie,
aby utrzymac jg na ustawionym poziomie.

Precyzyjna kontrola

Temperatura potrawy i maksymalna temperatura pary sg ustawiane
indywidualnie. Kociot reguluje grzanie, aby utrzymac ustawiong temperature
potrawy bez przekraczania warto$ci ustawionej przez uzytkownika dla ptaszcza.
Optymalne zastosowanie w przypadku delikatnych produktdw, takich jak sosy
na bazie jajek i czekolada.

Power-Boost

Zaprojektowany do szybkiego podgrzania produktu do ustawionej temperatury
potrawy poprzez zastosowanie maksymalnej temperatury pary. Po osiggnieciu
zgdanej temperatury przetgcza sie na standardowg automatyczng kontrole
temperatury potrawy.

Kontrola AT

Ustawiana jest r6znica miedzy temperaturg potrawy a temperaturg pary.
Temperatura pary jest delikatnie podnoszona razem z temperaturg potrawy.
Do delikatnego gotowania i wyjgtkowej jako$ci potraw.

Kontrola temperatury ptaszcza

Kociot podgrzewa ptaszcz parowy do wybranej temperatury i utrzymuje ja.
Optymalne zastosowanie tam, gdzie potrzebne sg wysokie temperatury,
np. do obsmazania miesa.

| Kazdy dzien jest inny, efekty zawsze takie same.

Kazdy dzien
jest inny,
efekty zawsze
takie same.

Bezprzewodowy pomia
temperatury rdzenia

® plug & play»

I

360°

Genier
Sense

www.levengroup.pl
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Genier to
urzadzenie
wielofunkcyjne

Unikalne, trzyczeSciowe
narzedzie mieszajgce

+tatwe uzytkowanie dla wiekszego
bezpieczenstwa w miejscu pracy

Narzedzia mieszadta Dieta ma wyjgtkowa, trzycze$ciowg konstrukcje.
Kucharz nie musi zatem pracowac nieporgcznymi, cigzkimi
mikserami. Poszczegdélne elementy narzedzia Dieta mozna tatwo
montowac i odtgczac¢ wedle potrzeby.ent mixing steps

Unikalne wymienne narzedzia poszerzajg zakres potraw, ktére mozna
przygotowac w kottach warzelnych z mieszadtem.

Zapiekanki,
satatki

Narzedzie
standardowe

Narzedzie
do zagniatania

Wyjatkowe narzedzie
mieszadta Dieta mozna
dowolnie skompletowaé
wedle przepisu na
przygotowywana potrawe.
Mozna za jego pomoca
przygotowywac
réznorodne potrawy,
miesza¢ satatki, robi¢
purée, a takze ubijaé
sktadniki na desery.

Narzgdzie z hakiem

Narzgdzie do ubijania

Suréwki,
Marynowanie,
bolognese

Sosy, bita
$mietana

18 Dieta Genier | Kazdy dzien jestinny, efekty zawsze takie same.

Wyposazenie dodatkowe

Ptyta
cedzakowa

Sterowanie
temperaturg
360° Sense

360°

Lanca
do mycia

Zawory
pustowe oraz
przytacza do

systemoéw
pompowych

Narzedzie do mycia

Wieszak na
pojemniki GN

Narzedzie myjace
ze szczotka na
Srodkowym trzpieniu

;

Wozek na
pojemniki GN

Nascienny regat
na narzedzia
Wozek na narzedzia

www.levengroup.pl
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Przeglad modeli
enier |1 funkcji

Wyjatkowa
wydajnos¢
w kazdych
warunkach

Kazdy dzien jest
inny, efekty
zawsze takie
same.

Genier ACE ==m

e Petna automatyzacja

Genier GO!

o Stata jakos¢
e Ograniczenie pracy recznej
e Obstuga przyjazna dla uzytkownika

e Najinteligetniejszy na Swiecie

e Moc i wszechstronnos¢

GO! / Funkcje opcjonalne:

ACE / Funkcje sterowania: ACE / Funkcje opcjonalne:

GO! / Funkcje sterowania:

10-calowy wy$wietlacz dotykowy z graficznym interfejsem Odczyt raportéw HACCP Live podczas gotowania

uzytkownika opartym na ikonach Skalowalno$é oraz informacije o wielkoéci wsadu e 10-calowy wyswietlacz dotykowy e Regulacja podgrzewania na podstawie temperatury zywnosci
Zakres temperatury 0-125 °C w programach gotowania e Zakres temperatury 0-125 °C e Automatyczne obliczanie i dozowanie ilo$ci wody do gotowania
:\utomatg/czna rteQUlafl?J?)n?.PQdSEaWIE teTperatury ptaszcza, Eunkcig wagi - e Automatyczna regulacja podgrzewania na podstawie e PamigC raportéw HACCP

emperatury potrawy (ub roznicy temperatur anca do mycia ze schowkiem temperatury ptaszcza e Potaczenie pomiaru temperatury zywnosci z zewnetrznym
Automatyczne obliczanie i dozowanie ilo$ci wody do gotowania Zwigkszona moc mieszadta «  Automatyczne dozowanie wody do gotowania (opcjal systemem HACCP
I prlogra'r'now got.owgnla W pamiecl : Prze{aczmk nozpy utatwiajacy m.l'n. bez?'gczne Mieszanie e Zapis programoéw gotowania w pamieci e Lancadomycia ze schowkiem

Podpowiedzi i ostrzezenia podczas gotowania B (EAEI [EOmE I ST PETERY A OEEl 2 2 T i e Mozliwo$¢ ustawienia godziny rozpoczecia gotowania e Zwiekszona moc mieszadta

Mozliwo$¢ ustawienia godziny rozpoczecia gotowania systemem HACCP P - g yrozpoczgciag b G{ iK o3 X o in bezpi . .
Programy mycia Ztgcze sygnatu optymalizacji energii D rogre?my my0|a. - . rzetacznik nozny utatwiajgcy m.in. bezpieczne mieszanie
Zapis raportow HACCP w pamieci i ich podglad na ekranie Ztacze cieptej wody do gotowania ¢ Tryb diagnostyki konserwacyjnej na potrzeby ¢ PortUsSB
sterownika. Ztacze wody zmigkczonej rozwigzywania problemow e Ztgcze sygnatu optymalizacji energii

20

Profile uzytkownikéw z mozliwo$cig zastrzezenia dostepu
do funkcji gotowania za pomoca hasta

Automatyczne liczniki i asystenci konserwacji urzgdzenia
Tryb diagnostyki konserwacyjnej na potrzeby rozwigzywania
problemoéw

Chtodzenie woda biezaca

Chtodzenie z recyrkulacjg wody lodowej - CH4

Chtodzenie z pompg obiegowa i recyrkulacjg wody lodowej -
CH5

Zawaor spustowy

Dieta Genier | Kazdy dzien jest inny, efekty zawsze takie same.

e Ztacze cieptej wody do gotowania

Ztgcze wody zmiekczonej
Chtodzenie woda biezaca
Zawor spustowy

www.levengroup.pl
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Porodwnanie modeli Genier

3 Funkcje ACE GO! G-Classic
g‘ Przechylanie ) ) )
g Gotowanie ) ) °
3, Mieszanie ° o
]
3 Chtodzenie wodg biezaca Opcja Opcja Opcja
8_ Chtodzenie z recyrkulacjg wody lodowej Opcja
% FUNKCJE GOTOWANIA
8 Regulacja temperatury ptaszcza ® () (
%‘ Regulacja temperatury zywnosci ° Opcja Opcja
- Kontrola réznicy temperatur AT °
Dozownik automatyczny wody () Opcja Opcja
Programy mieszania 7 trybdéw 7 trybdéw
AUTOMATYCZNE PROCESY GOTOWANIA
Programy gotowania ) ) ®
Etapy w programie wieloetapowym 20 etapow 2 etapy 2 etapy
Dodawanie uwag do programéw )
Sygnalizacja zakonczenia programu ) Opcja Opcja
\?vli(:lllft‘)’\féiline przepisy dla partii o réznej Opcja
g:gg::mgvv\\llanie czasu uruchamiania . ~ °
Programy mycia ° .
CECHY
Wbudowana waga Opcja
Ochrona poziomow uzytkownikéw hastem ()
Liczniki i asystenci konserwacji urzadzenia ® ® °
Genier 360° Sense Opcja
RAPORTY HACCP
Pamie¢ raportéw HACCP ) Opcja Opcja
Raporty HACCP na ekranie ®
Odczyt rgportéw HACCP Live podczas Opcja
gotowania
LACZNOSC
use ° Opcja Opcja
Potaczenie bezprzewodowe Opcja Opcja Opcja

22  Dieta Genier | Kazdy dzien jestinny, efekty zawsze takie same.

Modele 40-150L

Montaz FS*-FL**-Podstawa

Pojemnosé¢ netto/brutto (]
Typowa liczba positkéw

Czas nagrzewania*** +20C..+90 °C [min]

Wymiary

Szerokosé
Wolnostojacy i chtodzenie CH4 [mm])

Szerokosé
Model chtodzacy CH5 [mm]

Gtebokosé

Wysokosé
pokrywa zamknieta / pokrywa otwarta [mmj

Wysokos¢ krawedzi otworu kotta [mm]

Wysokos¢ przechylania (mm]

Przytacza

Moc elektryczna Model elektryczny

Moc elektryczna Model parowy

Zuzycie pary Para (kg/godz.]
Przytgcza wody
Waga urzadzen

Waga netto/brutto [kg]

Models 200-475L

Montaz FS*-FL**-Podstawa
Pojemnosé¢ netto/brutto (]
Typowa liczba positkow

Czas nagrzewania*** +20C..+90 °C [min]

Dimensions

ACE/GO! 40

FS -FL -
Podstawa

40/52
100-150
15

175

1240
174
1080/1815

900
600

400/50/3,
14,5 kW 32A

230/50/3,
1kW 16A

25
DN 15, G1/2"

230/310

Szerokos$¢ Wolnostojacy i chtodzenie CH4 [mm]

Szeroko$¢é Model chtodzacy CH5 [mm]
Gtebokosc¢ [mm]

Wysokos$¢ pokrywa zamknigta / pokrywa otwarta [mm]

Wysokos¢é krawedzi otworu kotta /mm]

Wysokos¢ przechylania ([mm]

Potaczenia

Moc elektryczna Model elektryczny

Moc elektryczna Model parowy

Zuzycie pary Para (kg/godz.]
Przytgcza wody

Waga urzadzen

Waga netto/brutto (kg]

*FS=Wolnostojacy **FL=Przymocowany do podtogi ***Wersja elektryczna zgodnie z norma DIN18873-15

ACE/GO! 60

FS -FL -
Podstawa

60/70
150-225
15

175

1240
174
1080 /1815

800
600

400/50/3,
18.5 kW 32A

230/50/3,
1kW 16A

30
DN 15, G1/2"

235/315

ACE/GO! 200
FS -FL -Plinth
200/215
550-750
27

1365
1430
1274
1080 /1957
800
600

400/50/3,
37 kW 63A

230/50/3,
2 kW 20A

70
DN 15, G1/2"

3307430

ACE/GO! 80

FS -FL -
Podstawa

80/90
225-300
18

175

1240
174
1080 /1815

800
600

400/50/3,
22.5 kW 40A

230/50/3,
1kW 16A

35
DN 15, G1/2"

245/325

ACE/GO0! 100

FS -FL -
Podstawa

100/110
250-350
23

1175

1240
174
1080 /1815

900
600

400/50/3,
22,5 kW 40A

230/50/3,
TkW 16A

40
DN 15, G1/2"

250/350

ACE/GO! 300 ACE/GO! 400

FS -FL -Plinth

300/325
800-1100
38

1565
1630
1274
1080/ 2096
800
600

400/50/3,
51 kW 80A

400/50/3,
3 kW 10A

95

DN 15, G1/2"

415/540

FL
400/425
1050-1500
42

1630
1630
1335
1330 /2409
1200
600

400/50/3,
51 kW 80A

400/50/3,
3 kW 10A

100
DN 15, G1/2"

485/610

ACE/GO! 150

FS -FL -
Podstawa

150/165
400-550
26

1365

1430

174

1080 /1857

6 JopoW 8uzoI1uyd9a] aueq

900
600

)
=
@
q

400/50/3,
28,5 kW 50A

230/50/3,
2 kW 20A

55
DN 15, G1/2"

315/415

ACE/GO! 475
FL
475/500
1250-1750
47

1630
1630
1335
1330/ 2409
1200
600

400/50/3,
51 kW 80A

400/50/3,
3 kW 10A

110
DN 15, G1/2"

510/635
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Finska jakos¢

podparta ponad
30 latami
doswiadczenia.

Zautomatyzowane kotty
warzelne Dieta

Wiodacy swiatowy producent inteligentnych
| zautomatyzowanych kottow.
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Leven Group Sp. z 0.0.

Leven Group Sp. z 0.0.
62-080 Sady k. Poznania
ul. Logistyczna 23

tel. 61 661 02 95
biuro@levengroup.pl

www.levengroup.pl

Dziat handlowy
tel. 785 051 870
tel. 785 053 320



